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1. englifcher *Draten.

1. Wirfing mit balbgeraudyerten ZFungen. _

1. Ragout, Jrifaffec von Kalbfleifch mic Champignons.
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o Meblipeife, Soufflee (Faumboch) mit Hiftenmart,
. qebratene Dafen,

. @©dynfen.

. Bacterei. — Salar abgefondert. — 7 Leller Deffert.

N2 13, Gur 12 Perfonen qu 12 Spctfen.
Hiervon werben 3 ju 3 ju gleicher Jeit aufgefet, nam-
lich: ein fleiner Auffaf in der DNitte; 3 Sypeifen oben und
3 unten.

g Crfter Gang.

1. Suppe.
1. Hors docuvre von Gansleber mit Lrlffeln.
1. Dirfdiemer {tate cines NRindfleifdyes, dod) muf efwas ge
fottenes Nindflerfch befonders gegeben werden.
Man fann ju dem Hirfchziemer Diftenmart oder A eich=
felbrihe geben.
1. Gemife, farfivtes weifies Kraut mit Dratwuriten.
Das-Gemife wird in einer Bobdouille gegeben, und der
Suppe gegenliber gefest.
1. Cntree, Kalbstopf.
1. €ntree, Hafen.

Amweiter Gang.

aebratener walfdher Habn.

gebratene [Feldhubner.

Compote von Aepfelmarmelade.

Gelee von Avaf.

. falte ZFungen.

1. Bacderei. — Salat abgefondert. — 10 Leller Deffert,
als 4 mit Obft. 2 mit Gefrornen. . 1 mit *Disquit. 3
mit andern Confefturen als Punfdzucfer , Caftanien in
Caramel.
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Anmerfung. DBei dvem Auffad werden auf beiben
Seiten 5 Teller aufgeftellt,

JY= 14. Wdie oben,
1. Bogelfuppe.
1. offne Ragoutpajtetchen mic beliebigem Ragout.
1. Gemife; blaver Kobl mic  Kaiferfleifcy  (balbgeraucherte
junger Schyweinen Rippenftuddyen - und gebadenem Kubeuter.
1. Ragout a la Matelot.
1. JRagout. BDouquet von AWilbpret mit Teuffelbrube.

Amweiter Gang.

Saumfody (Soufflee) mit Himbeeren.

. “Braten, Kapaunen.

Kavpfen in YMarinade.

Compote, gebacene Dirnen.

. Blanc-manger von Kaffe.

. Daderet nach) Belieben. — 10 Teller Deffert.

JY= 15, . IWBie oben.

blanfe Coulisfuppe.

. ©Galminpaftetchen von LVogeln.
Lendenbraten, berrfchatelich.

. Hechefraut mit Weftphalinger Schinfen.

. Karfiol mit gebacfenen jungen Hubnern.

, Srifando von Kalbfeifch mit Champignons.
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Ameiter Gang.

1. Sdhweizeromelette mit ftarfer Sdy.

1. Kreme von Chofolabde.

1. Lammsbraten mit feinem eignen Saft.

1. ABilopretsbraten mit Salat.

1. gebacdfene 2Aepfel.

1. falte Paftece von Kapaunen. — 10 TLeller Deffert.

N2 16,  S8Bte oben,

1. legivte Kerbelfuppe.
I, NReigpaftecchen mit Salmin von Feldhitbnern,
1. englijcher *Draten.
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1. Hoch-pot a la Houtten. — DBeilage, Wiirfte von Kalbfeifc).
1. junge Hibner mit Sattelfrebfen, =
1. Ragout, {chwarzes Wildbpret. =

Imweiter Gang.

Cntree, Jrifando von Karpfen mit grinen Knodeln.
. BDraten, [aflanen.

Braten, farficte Lauben.

Compote, gefulste Duitten.

. Kreme,

Baderei von Piftagien. 10 Teller Deffert.

N2 17. 2Q8te oben.
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1. DMacaronenfuppe auf italienifdye Manier.

1. Hors doeuvre, Krebswiurite.

1. Yenbdenbraten mit einer Senfbribe.

1. qelbe Xuben mit geraudjerten Z[ungen und Bouquetd von
Kalbfetfd).

1. Entree Puree von §Feldbubnern.

1, €ntree, Kalbfeifch mit fleinen Knodeln und Morcheln.

Smweiter Hang.
faltes Cntree von Hechten.
Braten, NRebchlegel.
Braten, Poularden.
Compote, getrodnete Aprifofen.
Sdhweinstopf.
Daderei von frangdfifher Torte, — 10 Teller Deffert.

JYZ 18. Wie oben.

. ©dufuppe mic Knodeln.

o Paftete mit Bedhamelle.

. ‘Boeul a la Mode.

1. farficter Koblrabi mit gebacdfenen Priefen,
1. Cntree Puree von Halbvdgeln.

1. €ntree von Geifie.

Imweiter Gang.

1. Meblfpeife, farficte Horndhen.
1. gebratene Cnten.
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1. qebratenee Aal mit Jitronen,

1. Gelee von Weichfeln.

1. Gompote, qebadene Jwetfchgen.

1. ®areau von Mandeln, glafict und belegt.

10 Teller Deffert.
N° 19, $Sur 12 Perjonen ju 12-Spctfen nebit
8 Lclier.

4 Dbei erfter und 4 Dei jweiter Tracdht, Vas Aindfeifd) ab:
gefondert.

Erfte Tradyc.

1. Contommefuppe. — Hors docuvre von Wildpret, mif
El'flﬁfhl i _S;T.;‘,[I_‘rflif{]‘[; e8  mird HIET‘ 2 Leller y}fﬂf["ﬂlh e
Giefotcenes Rindfleifd) wird abgefondert gegeben nebft Ju-
gehor.

1. Gemife, weiffes Kraut in der Braife mit Sdhinfen, —
Beilage, qefullte Kalbsobren, wird auf 2 Teller gegeben.

1. NRagqout, Jievenbraten auf englifche Aet,

1. Raqout, wilde Enten.

1. Mebhlfpeife von Reis mit eingemachten Weichfeln,

1. Fovelle mit frijcher Dutter aufgefdynmelst.
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[mweite Lradt.
1. Eneremets, Spinat mit Krebsbutcer.
1. Braten, wal{cher Habn, — Compote von gefulyten Aepfeln

auf .2 Teller.

1. Braten, Wildpret mit eigenem Saft und Salat.
1. gebratene Aale mit Zitronen,
1. Blanc-manger von Vanille.
1. Rolade von Spanferfel mit faurer Sulze. — Kleine BDacke-
vei auf 2 Teller. — 12 Teller Defferty, als 2 mit Gefrov=
nen, 4 mit O0ft, 2 Edhalen ecingemadhte Sruchee, 1 Lel
ler Disquit nebft 3 andever mit Confefturen, als Kafta
nien .

N2 20, Sie 12 audy 18 Perfonen wie vorher.

Crfter Gang oder TLradyt.
1. Susfuppe mit NReis und Parmefantafe.
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