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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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1. qebratenee Aal mit Jitronen,

1. Gelee von Weichfeln.

1. Gompote, qebadene Jwetfchgen.

1. ®areau von Mandeln, glafict und belegt.

10 Teller Deffert.
N° 19, $Sur 12 Perjonen ju 12-Spctfen nebit
8 Lclier.

4 Dbei erfter und 4 Dei jweiter Tracdht, Vas Aindfeifd) ab:
gefondert.

Erfte Tradyc.

1. Contommefuppe. — Hors docuvre von Wildpret, mif
El'flﬁfhl i _S;T.;‘,[I_‘rflif{]‘[; e8  mird HIET‘ 2 Leller y}fﬂf["ﬂlh e
Giefotcenes Rindfleifd) wird abgefondert gegeben nebft Ju-
gehor.

1. Gemife, weiffes Kraut in der Braife mit Sdhinfen, —
Beilage, qefullte Kalbsobren, wird auf 2 Teller gegeben.

1. NRagqout, Jievenbraten auf englifche Aet,

1. Raqout, wilde Enten.

1. Mebhlfpeife von Reis mit eingemachten Weichfeln,

1. Fovelle mit frijcher Dutter aufgefdynmelst.
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[mweite Lradt.
1. Eneremets, Spinat mit Krebsbutcer.
1. Braten, wal{cher Habn, — Compote von gefulyten Aepfeln

auf .2 Teller.

1. Braten, Wildpret mit eigenem Saft und Salat.
1. gebratene Aale mit Zitronen,
1. Blanc-manger von Vanille.
1. Rolade von Spanferfel mit faurer Sulze. — Kleine BDacke-
vei auf 2 Teller. — 12 Teller Defferty, als 2 mit Gefrov=
nen, 4 mit O0ft, 2 Edhalen ecingemadhte Sruchee, 1 Lel
ler Disquit nebft 3 andever mit Confefturen, als Kafta
nien .

N2 20, Sie 12 audy 18 Perfonen wie vorher.

Crfter Gang oder TLradyt.
1. Susfuppe mit NReis und Parmefantafe.
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1. Aufternpaitete.

1. Nindfeifdh nady deutfcher Avt abgefondert., — 4 Teller,
als 1 mit Havingen, 1 mic Sardellenbucter, 1 mit Kufums:
mern, 1 mit vothen Ruben.

. Gemife, favfivter 2Wirfing mit einer Fars von Brafwiivs
ften. — Gdebratene Gans als *Beilage jum Gemufe.

l‘t 1. Sauerfraut mit gebrarenen Dafen.
Ragout, junge Hubner mit ciner Krebsbrube.
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BE Iweiter ®ang.

1. Meblfpeife, Gateau von fdhmwarzem Brod.
1. ©ntremets, podhiree Cier mit Jus.

1. “Braten, Kapaunen.
1
1
1

1€ . Compote von *Birnen.
— . Braten, [eldbubner. — Salat abgefondert.
1E 1. talre Paftere von Hechten mic Champagnerwein, — & el
[er, als 2 Sdyalen voll ﬁlﬂf’ll Pomerangen, — 2. Backe-
— veien, Drandmandeln. — 12 Teller Deffert.
Anmervfung, Statt der 4 Leller mic OOt Fann man
2 Teller mic Saft und 2 mit Rabhmgefrornen geben.
N2 21, 2Bie oben,
ohne das Nindfleifd) abgefondert ju geben,
1. Susfuppe mic Krebstnodeln,
(i 1. gefturyre Ragoutpaftethen.
1. ¥endenbraten, berrfchafelidy.
1. blauer Kobl mit Kaftanien. — Deilage auf 4 Teller, als
2 mit balbgeraucherten ZJungen. 2 mit Kalbsbouquets.
NRagout, Scdhywarywildprec mit Diftenmark.
Pe- 1. Ragout von jungen Tauben.
”; Qweiter Gang.
El . P ;
1= 1. Entremets, Sellevie auf Hubnerfammart.

1. Meblfpeife, Pudding von *Pomeranzen.
1. DBraten, Enten.
ik 1. Compote von eingemadyten Weidhfeln mit Bisquit garnive,
1. Braten, NRothwildpree mit BDribe,
: T frnnauﬁ[c[}e Yorte. — 4 Teller, 2 mit italienifdhyen Salat,

2 mit Blanc:manger von Mavasli, — 12 ie[[;x Deffere,
1
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S e N2 22, 98ie oben.
'r | Eriter Gang.

ﬂ 1. Suppe mit Wurgeln.

1. Spanferfel ftatt *Pafteten. *
1. Nindfleifch mit Uebersug von Meervettig, — 4 TLellery 1.

e mit Havingen. 1. mit Sarbellenbutter. 2. mit Hors D oeuvre,
il fleine Andouillen von Priefen und Gaumen.

I 1. Knovel auf Hucten’{che Art. ,

i 1, Sdhwargoildpret mit Bribe ju den Knodeln.

1. Koblrabi mit Dechamelle und gebackenen Priefen.

Aweiter Gang.

1. Nagout von Gansleber mit TLruffeln.

1. Puree von Halbvogeln.

1, gefulyter QWeinfreme,

1. gebratene Fafanen mit Jitronen, 1 t

1. gebratener Lamms{chlegel mit einer fauren Rahmbrube.
) &

faure Sulze mit Orindlingen. — 4 Teller, als 2 mit
aebactenen Aepfeln , -2 mit Chololadehippen. 12 Teller
Defjert,

JV= 23, ABie oben.
ESrfte Tradt.

1. Susfuppe mit Eleinen farfivten Semmeln, — Lammsfar:
bonnade in Butterteiq, auf 2 Teller. 3

1, Rindfleifch, ein marvinireer Lendenbraten ; aefottenes NRind-
fleifdd) abgefondevt.

1. Sauerfraut mit Feldbubhner, .
1. Spinat mit Eleinen Wijidhen von Decdhamelle  auf jroet
Teller. |
1. Eneree von Ochfenfdhweifen mit Tedffeln und Mordyeln n

einen Kaftrol oder einer *Paftete.
1. NRagout, Kapaunen,
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Sweiter Gang.

1. abgeriebene Meblfpeife mit Bisquit.

1. Ragout von einer Geife mit Kavtofjeln.:

1. qebratene  ®ans mit Fille von Kaftanien. —  CQompote
von Quitten auf 2 Teller, — Salat: abgefonbert.
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1. Nolade von NRebwildpret mit faurer Sulze.
1. ®elee von Ritronen.
1. Baderei, fleine frangofifche Lortchen auf 2 Teller. — 12

Leller Deffert. e

V=24, Bie oben.
Criter Ganag.

1. blanfe Krvebsfuppe. — Hors doeuvre von Priefen in Obe
laten gebacfen auf 2 Teller.

1. gefottenes Rindfleifd) mit einer Sardellen=Brube und an-
derer Jugelor.

1. Koblvabi mit , Bechamelle. — Deilage, Kalbsfarbonnabde
auf 2 Teller.

1. Sdyopfenfchleael mit Gurfenbribe.

1. Ragout, [rifaffe von jungen Hithnern.

1. Ragout von Ocdhfengaumen mic weigen Knodeln von Kalbs
fletfch. und DNorcheln. ° |

Imweiter Gang.

1. Meblfpeife, Pudding von Aeis.

1. Braten von Rebwildpret mit Brube.

1. qebratene €nten. — Compote, Brunellen auf 2 Teller. —
Blanc-manger von Chocolade auf 2 Leller,

1. Dlaugefottene Fovellen mit *BDutter und Zitronenfaft.

1. falte Paftete mic Fafanen und Lriffeln.

1. Manbdelteltorte. — 12 TLeller Deffert.

JV2 25, Fie oben, mnebft 4 Teller tum Aus:
wechfeln, auf einmal aufiufeszen.

Crfier Gang.

1. Jusfuppe in Karfiol, 1. Leber-Coulis-Suppe, in 2 Bo-
bouillen. — Hors d'ocuvres auf 4 Leller, 1. mit K'vebs-
paftetes 1. mit fleinen Wurftchen von Kalbfleifch. 1. mit
Eleinen Salpifopaftetchen. 1. von Kalbshicn.

1. gefottenes Rindfleifch mit [ugebor abgefondert gegeben.

1. Dirjdhztemer mit Kreufte und fuffer Drube. — 4 Leller,
1. mit Havingen. 1. mit Sardellenbutter. 1. mit Bei-
lage, Jungen. 1. mit Beilage, Servellatrotivite.
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