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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1862
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N2 27, 98Bte oben:

1. Draune Coulisfuppe.

1. Jusfuppe mit frangdfifchen weifen Knddeln. b, Hors
D'oeuvres, T mit Dachispaftece, 1 mit gebacfenen Kalbss
obren mit einer Farfe, 1 von Gansleber in Kapfeln, 1
offene Magoutpaftete.

1. Rofibraten mit Charlottenbriibe.

1. qefottenes Xindfleifch mit einem Uebersug von Meerrettiq.

1. Gemife, blaver Kobl mit Kaftanien.

1. farficter Koblvabi. — 4 Teller, 1. mit Bratwiirften jum
Dlauen Kobl, 1. mit gebactenen Tauben, 1. mit Sardellen-
butter, 1 mit gqruner *Dutter.

1. Kalbs{chlegel auf ungavifche Ave.

1. Ragout von wilden Enren mit Portulack,

1. junge Yubner mit Satrelfrebfen.

1. Meblfpeife von Macaronen mit Parmefantife.

1. DMeblfpeife, Trifenett.

1. Compote, qefulyte Aepfel mit Weidhfel garnirt. — Rur
Augwechslung ber Gemifen. 1. Braten, Feldbubner mit
Salat abgefondert. 1. Vraten, walfcher Dabn.  Sur Aus-
wed)slung bei Suppen. 1. Gelee van Maraski. 1. blaus
gefottener Salm mic Butter und Bitronenfaft. — 28 Tels
ler - Deffert.

JYZ 28, 9Rie obon.

1. weifie Coulisfuppe, 1. (chwoarje Brodfuppe mit DBrat-
wurften (in 2 Bodouillen. — 4. Hors d'ocuvres, als 1.
von Jranffurter Paftete. 1. von offener Ragoutpaftete, 1.
von farfictem Omelette mit geriihreen Eiern. 1. mit Efpags
nole im Sdymaly gebaden.

1o Rindfleifch mic Wurgeln in feinem eignen Saft.

1. Bictelfleifch mit fufen DMeerrettiq mebft anderer ugebor.

| 1. baierifdye Ruben mit halbgerduchertem Schweinefleifdy.

1. infen mit Jeldblibnern; 1. Schopfenfdylegel auf Wildprets
avt; (in 2 Bodouillen.,

Ragout, gefpickte Kalbs{dheife.

Ragout vom Hecht am Spief gebraten.

Meblfpeife vom Kindabrei.

Kaftvolpaftete mit Hafen.
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1. italienifdher Salat. — [ur Auswedhslung bei Gemiifen.
1. gebratene junge Hubner. 1. gebratene Fafanen. — Rur
Auswedhslung bei Suppen. 1. Blanc=manger von bittern
Mandeln. A Aueehbabn oder Bivkhabn  mit faurer Sulze.
2 Teller Compote von gelben Ruben. 2 mit Mandelbip-

pen. 28 Teller Deffert.

=29, ur 18 Perfonen st 9 Spcifen und 16
Seller auf englifche Manter.

1. Cebfenfuppe.

. SWirfingfuppe.

. englifcher Braten.

. Jrifando von Kalbfleifh mit Sauerampfer.

. gange [eldbubner in Salmin.

. Sdyopfenfchlegel mit Crdapfel.

. gebratener Kapaun.

. ©dhinfen in Wein gefotten.

1. Weinfreme mit Champagnerwein, — 16 Leller, als 1 mit
Gurfen, 1. mit Nettiq, 1 mit Sacdellenbutcer, 1. mit fri-
{cher DButter, 1. mit Lruffeln, 1. mit Champignons, 1. mit
Servellatmwourften, 1. mit falten AWildpret, 1. mit italienis
{chen Salat, 1. mit grunen Ealat, 1. mit Havingen, 1.
mit Bricen, 2. mit BDaderei von Dutcerterg, 2. mit Dacke-
vei von DNandelteig.
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N2 30. v 24 Perfonen ju 18 Speifen wovon
2 qum uswedhfeln geborven nebft 8 ZLeller auf
franioftidye 2Art.

1. Suppe von Porculad.

1. weige Coulisfuppe mit Neis.

1. gefottenes NRindfleifch; 1. ierenbraten mit Rabhm, (beim
Auswedhfeln der Suppe.

1. Dutcerteiq, Paftete mit Tauben.

1. weife Jarfefnodeln mit Bechamelle. — 4. Entrees, als
1. qefpicttes Pries glafive, 1. Nolade von Dchfengaumen,
1. junge Hubner mic Bertrambrube, 1. Frifando von
Kalbfleif) mit Spinat. — 4 TLeller, als 1. mit Sars |
bellen mic Dutcer, 1. mit Havingen, 1 mic GSucfen, 1 mit
rothen Ruben.
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