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Nimm das Fett nebft dem Faum ab, und laf die S
durd) ein reines Tuch in ein fauberes Gefchive laufen.
' Man fann auch eine Schiifuppe davon madyen, oder aud)

Iri diefelbe jum ®ebrauc) fur Gemife und Saucen verwenden,

D
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) iE. Ciulagen.

f N2 1. Krebstnddel in eine Schujuppe.

; Siede 10 qrofe oder mebreve fleine Krebfe im Saljs

1 waffer, und brich fie aus.  Die Schalen werden mit 1 *Pfo,
DButter fein in einem Morfer geftofen, dann (Gt man fic auf
bem Koblfeuer langfam dinfien, damit die Krebsbutter fchon
voth werde.  Hernach treib diefe DButter durd) ein Haarfieh
oder Haartuch, weide 2 Kreugerbrode in Milch, drude fie aus,

[ mifche die Krebsbutter unter das Drod, {dlage 7 ESyer und

t ben Dotter von jweyen hinein, gib etrwas Saly, aud) ein wenig

: febr fein geriebene DNusfatennuf dagu, und fioff es im IMorfer

untereinander; dann nimm es beraus, fdhneide die Krebsfchieit-

1 chen flein, mifche fie Darunter, und madye fleine Knodel da:

: caus. - Lege dann diefelben in 1 Mag Bouillon (Fleifd)bribe)
oder Erbfenbribe, und laf fie L Stunde fodyen, dann fannft
du diefelbe in einer Schifuppe fir Jleifdy- oder [alttage brau-
dhen.  Diefe Fleifchbribe Fann fir das MNadyteffen gebraudye
werden,

N® 2, Grune Knodel, weldye tn emer weipen
Suppe fonuen gegeben werden.

f
1 TWafdhe 2 Hanbde voll Spinat fauber im frifchen Waffer,
: brice ibn aus, fiof ibn im DMorfer vedye fein, treib den Saft
1 burch ein Tudy, feke ibn auf das Feuer, aber nidht langer,
- als eine Minute; dann [aff e8 durd) ein Haafiedb [laufen, und
; was nicht davon ablaufet, (man heifit es Sdyotten) das wird
suriicCbebalten.  Dann weidhe 2 Kreuzerbrode im Waffer, wenn
; lie geweicht find, o dricfe fie aus. Sdineide das Fleifd) von
$ einem gefottenen alten Hubn, obder eben fo viel gebratenes Kalb-

fleifch fein, nimm die Schottcn, dasg Brod und das jufammen-
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