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falze und rvibre den eig recht fein unteveinander, fo daf er
vom  Loffel ablaufe.  Dann laf 2 Pfund Schmaly in einer
DBadpfanne heifi werden, laf durdy einen Faumldffel den Teig
in das Schmals laufen, und bade ihn fo geib, dag er Erbfen
aleich febe; bernadh faume fie beraus, und braudye diefelbe ju
einer Jaftenfuppe.

Y2 6 Kuodel von gebrubtem Zeig.

Lege in eine Planne oder in cinen TLiegel, darin 1 Sdyop-
pen Mild) fiedig geworden iff, 3 ftarfe Kodyloffel voll DNebl,
viubre es auf dem Feuer ab, fo daf es fich von der Planne
ablofe., Dann [ege dben eig in eine Sdyuffel. und rubre thn
mit 3 gangen €pern und mit dem Dotter von dreyen fein ab,
(¢8 muf aber ein €y nady dem andern hinem gefchlagen wers
den) gib aud) ein wenig Saly daju, dann  fireue ein wenig
Debl auf ein udelz oder Schneidebret, madye fleing Knobdel
davaus, und fodye fie im Salywaffer. Diefe Knodel fann man
in einer Krebsfuppe braudyen.

N2 7., Gebackene Snodel.

Sdineide 2 Kreugerfemmeln gang Elein gewurfelt, feuchte
fie. mit einem Sdyoppen Rabm an; dann {hncide die Bruft
von ¢inem gebratenen Kapaun oder eben fo viel [Fleifch won
einem gebratenen Kalbs{cdhlegel jufammen, chue nod) ein
wentg fein  gefdhnittenes ‘Peterfilicfraut und Saly darunter,
madye diefes mit 4 gangen Epern an, (af den TLeig eine Weile
(tehen, dann bacfe dbavon fleine runde Knddel in heigem Schmalj.
Puse und wafde 1 Selleviewuryel, 1 Pecerfilierwursel, 1 Pa-
ftinatwurgel und 1 qelbe Ribe, {dhneide alles wirfelavtiq, und
lag ¢8 in einer DMaf Bouillon reidh) werden; leqe dann die
Knodel binein, laf fic etlihemal mit auffieden , laf Die Fleifch=
brube ablaufen, und ridite 2 Map Schit oder guee Fleifchbrithe
Daruber an,

_‘ Man fann aud ftace der Wurzel, Spargel, Hopfen oder
Norvchel nadh) BDelieben nebmen.

N2 8, Krvebstnodel auf etne andere Art.

PMan weidyet fur 1 Fr. weifes BDrod in Mild) ein; unterdefs
fen, bis ¢8 weich wird, fiedet man 12 mittelmaBige Krebfe im
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(fmlgmafﬁr, lofet die Sdweife und Sceven heraud , und ftdfe
Ole. Schalen im Morfer veche Fleir § nimme dann 8 foth Butrer,
lae fie gergeben, voftet die geftofenen Sdhalen fo lange darin, bis
Die Buccer {chon voth ausfiehet, und prefit fie dann durch ein fau-
beres Tud).  An die Halfre diefer Krebebuceer viibret man 3 Sier,
dructt das in Mild) eingeweichte Brod ausg , Thneidet Teterfilie
und Sdittlauch vedye fein, und dampft diefes alles mit der an-
deren Halfte von dDer Krebsbucter, vibree dies Gedampfte mit den
f‘!cin gefhnittenen Krebs{dymweifen wed Scheren, qibe Sal; und
ein wenig geftoBener DMustatenbliehe an die mit der Krebsbutter
verrubreen Eper, und madyt Fleine: Knodel daraus, welche man
[teden oder in Sdymaly bacfen Fann.

Sollten fie jerfabren, fo Fann man den Zeig mit wenigem
Semmelmebl fefter machen.

N29, Knodel vom Kalbfleifch.

Wafde 1 Pfund Kalbfeifdy fauber, fdneive es vedye Elein,
ftoge es mit 4 foch) Bucter im Morvfer nod) cinweniq , damic es
Defto feiner werde,

Jndeffen {hueide von einer Kreuzerfemmel die aufiere qelbe
Rinde ab, weid)e das Weike in Mild) ein, duiicke es wieder felt
aus, und rvubre e mit dem Fleifh und mit dem Dotter von 6
Eyern, nebft einem ganjen' @y an; gib Saly und Mustacenblirche
Dazu, und mache gany Fleine Knodel daraus. Diefe Fann man
fleden, ober in ©dymaly backen.  Auf diefe Art Fann man aud)
von einer ungefottenen Hubnerbruft Knddel madhen.

N=10. SKletne Kuodel vom Salm.

2Wafde 3 Pfund Salm fauber aus, {dneide ihn febr fein,
falze 1bn binlanglid), gib ein wenig geftofencn weifen Pfeffer das
i, und weide 1 fr. Brod im Wajfer ein.  Wenn es geweidyt ift,
driicke €3 aus, thue es ju den gefdhnittenen Salm, nimm 6 $oth
Dutter dagu, 2 ganje Eper und von jweien den Dotter. . Diefe
Mafje ftofe in einem Morfer jufammen , nimm fte dann heraus,
mache Fleine Knodel, laB {elbige in einer Eebfenbrithe eine Wicreels
ftunde fodyen, dann fannft du felbe in einer Faftencoulisfuppe
braucdhen.

N= 11, 2Beiffe Knodel vom Hedyf.

. Biebe von 1 3 Pfund aufgeviffenen Hecht die Haut ab, [fe
die Orathen Devaus, wafde das Fleifd) fauber und fhneide es ju-
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