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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
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No 22. Andouillettes von Bratwursten, d. h. kleine Wurste, so dick und
lang als ein kleiner Finger, in eine braune Coulissuppe zu gebrauchen
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¢ N® 22, Andouilletted von Brativurften, d. . fleine Aefte,
" fo DicE und lang al8 ein Fleiner Finger, in cine braune
L Coulisfuppe zu gebraudyen.

8

Qiehe von 4 Dratwurften die Haut ab, weide 1 fr. Brod
in Waffer, oriude ¢s aus, ftofe bas *Brod und die abgegoges
. nen Wurfte in einem DNorfer fein jufammen, mifd)e etiwas ge-
{chnittene Peterfilie und ein wenig Saly dagu, nimm die Maffe
heraus auf ein Jtudbelbret, geftalte fie in der Grofe eines fleis
1 nen Fingers (wie oben gefagt worden) zerflappere 2 Syer, tunke

fie binein, und tauche fie in Semmelmebl; dann bade fie in
3 Pfund Sdymaly {chon qelb, lege fie in den Jlapf, und gief
1 die Coulis Daju.

V2 23, Gcebackene Priedcdyen (Dritfen geroohnlidy
: Dricflein) in Fleifchfuppe,

1 Wafdhe 2 Paar Preischen fauber, und blandhive fie im
@alsmaffer; dann nimm fie beraus; laf fie falt werdben, fd)neide
18 fleine Studdyen daraus, falye fie ein wenig, nimm einen
ftarfen Kodyloffel voll Mebl, ein wenig Saly hinein, aud) {d)lage
2 gange Eper dazu, und cine obere Kaffefchale voll Mildy, vihre
ben TLeig fo durdheinander, daf er von dem Kod)loffel laufe.
Cine halbe Stunde wor dem Anvichren lege die Priesdyen bhin:
ein, madye fie in dem Teig durdyeinander, damit {id) der Teig
anbange; dann bace fie in 1 Pfund Sdhymaly {chon gelb, und
gib fie in den Mapf.

N® 24, 9Beiffe Knodel oder Spasdyen vom
SHuhnerfleifch.

Sdhneide das rvobe Fleifch, Lefonders das Bruftchen von
einem alten Hubn, oder nod) beffer von 2 jungen recht fein
E jufammen , dann eine balbe feingefchnittene Jitronenfdale da-
= su, aud) eine obere Kaffefchale voll quten {ifien Rabhm, 2 ganje
Cyer, den Dotter von zwepen, etwas Salz, und ein renig ges
ticbene Mustatennufi, auch einen fleinen Kodhloffel voll Debl
und 4 Xoth jerlaffene Butter. Diefes alles lege in einen ﬁﬁﬁ]:r
fer, und jerftofie es rvecht fein. Dann qeftalte aug dem Teig
fleine runbe Knoddel oder Spakdyen, lege fie in eine fchwadye
Douillon, [aff fie L Stunde lang fochen, nimm fie beraus,
und gib fie in den Napf.
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