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N2°25. 'Snddel von Karpfen in eine Sajrenfuppe.

Sdhuppe und veif 121 ‘Pfund Karpfen auf, nimm das
Cingerweide beraus, bdann wafdhe den Fifch aus, nimm das
Sleifd) von den Krdthen ab, fdhneide es mit dem Sdhneibde-
meffer febr fein jufammen, false es, qib ein weniq Yustatens
nup daju, weiche Kreugerbrod im Waffer ein, dricke Daffelbe
aus, miide es ju dem jufammengefdhnitteaen Sarpfen; dann
ftoge 6 Loth frifche DButter, 2 gange Sper, und den Dotter
von sweien, auch ein wentq gefdnictene Pecerfilie in einenm Moy
fer febr fein jufammen, dann madye Eleine runde Knével da-
raus, - Cndlich badfe in L Pfund Schmaly diefelben Knodel
(chon gelb, und qib fie in den Suppennapf.

N2 26  Gr cgtlésdhein.

Ribre I Pfund DButter oder frifches Sdymaly mit 6
Epern redyt ab, falye Die Butter nicht gar viel, rithre nur foviel
Griesmehl (Grise cder Gyvies) daran, daf der Leig faft nod
vom Yoffel ablaufe, und laf ibn eine qute balbe Seunde lang
ansieben. ¥ege dann in die ficdende Fleifchbrihe oder fiedendes qe
falzenes Wafferein K(ofchen, damit man febe, ob es nicht zerfabre.
B[eibf es gang, fo fabre man alfo fort. Sollte aber dag Ko
chen jerfabren, fo muf man nod) den Dorter von 2 Epern oder
etn ganjes &y darvunter rvibren, nebft ein flein weniq qerie:
benes Semmelmebl, '

N® 27, Rleine KISEdyen in cincr Faftenfupype.

Jtimm von 1 Pfund Karpfen und 1 Prund Hedhee, wenn
betde gefchuppt und qudgenommen find, das Sleifch fauber von
den ®rathen ab, jerfdyneide es gan; fein sufammen, und mache
etnen gewobnlichen garee daraus,  Hierzu nimm 1 Kreugers
femmel und etwas grune Peterfilie, fchneide diefes flein, treib
4 Yoth Butter ab, fchlage 2 gange Ener 1und den Dotter von
3 Cyern binein, mifche alles unteremander, mache KI6fchen
varaus, und fiede fie in der Erbfenbritbe, big lte ausgefoche find.

Wobhlgemerfe, man fann lte_aud), die Suppe Elar.r
ju_Daben, in’ Salywaffer abficden.
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AT 280 Nothe Knodel von Krebfen,
Man bridht von 14 — 16 im Salywaffer abgefottenen
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