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s @rebfen die Sdhweife und Scheren aus, und fchneibet ﬂ'e_mit
dem Meffer fein jufammen. Dann ftogt man die Krebsfd)a

v fen mit L Pfund Butter tm Morfer febr fein, nimmie Das 31514:”11:

I° men jeftcfiene beraus, legt s in Das Kaftrol oder den Tiegel,

3 voftet es auf der ®luth febr langfam, bamit die Dutter {chon

3 voth erde, und e¢s treibet durch en Haarfieb oder Jff!nm'tud}l.

i’ Dann feqt man die Krebsbutter in ein Gefchive, qibt Die

L sufammengefchnittenen Shweife und Sdyeren daju, nebf{tdem

A cine Hanvvoll Semmelmebl, Saly und ein wentq Muskatens

3 nug, audh 2 gange @Ener und den Dotter von jweien, und

1: mifcht diefes alles unfereinander.

3 Terner nimmt man ein wenig Mebl auf ein Schneidbret,
und f(eat die Maffe davauf, geftaltet fleine runde Knovel, legt
fie 1 Stunde vor dem AUnrichten in‘Ea[:.,nijeE', [apt fie langs
fam fochen, und rvichtet fle in den Suppennapt.

6 Wohlgemerfe, fic Eonnen auch in Krvebsfuppen auf

el Sleifdh - ober Fafttage gegeben werden.
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é N2 29, Einlage von Kalbshirn in die Suppe,

: Siede ein RKalbshirn im Salywaffer ein *Paar Minuten,

treib 1 Pfund Dutter ab, rubhre das Hirn, wenn Eﬁdfnuiw:r ges

3 pusit ift, damit ab, weidye eine Rreuterfemmel in Mild), drude

3 fie wieder aus, und gib fie nebft 3 Pfund abgefchalter und

: fein geftofener Mandeln, 4 Cpern und dem Dotrer von dreten,
alles untereinander wobl abgetrieben, in die *Dutter, :

Sobann ftreiche cinen Form gut mit Butter aus, beftreue
ibn durdyaus mit Semmelbroscdyen, uno fille das ?[[ﬁgerfl_[;trrﬂ

n binein, dod) muff der Form nicht qany voll 1Es1*bcn; bringe

n unten und oben ‘®luth bei, und laf es o 3 ‘»'E'_“;Iflll‘lbt _['rqf!’fzh

¢ Dann ftirze es auf einen Leller, qib ‘¢S in Die Suppenfchufiet,

3 und richte Fleifchbrube nady Getallen baruber an.
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} Ne 30, Einlage von Gebackenem in die Suppe.

! Mache von 4 Eyern einen gewobnlichen qefdhnittenen j:m:-

: belteich, nicht qar ju feft, treib thn Mefferviicfen did aus, nimm

3 ein rundes Nobrchen vom BDlech, weldes eine Oeffnung in der
Grofe eines Kreugers bat, ftid) aus vdem Leig lauter fff[d}ﬂ
Bilatechen, fo viel der Teig gibt, und backe fie qang gelb in &
Pund Schmalzy (af fie mit der Suppe, welcher man (e

| aehen will, cinen Sud thun, ynd riche fic fodann an.
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