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auch 3 Loth Butter, efras Saly und Musfatennuff; vofte ed
, auf den Feuer ein wenig, bis das Jufammenge|dhnittene anges
; sogen bat; dann {dlage den Dotter von 3 Eyern hinein, und
aib ein Pforchen geriebenes Drod daju.
Die Gangodqel oder Levchen werden am Spief gebraten,
oder audh mit 4 Loth Sdhymaly in einem Tiegel gedampft.
_ Alsdann werden die Bruftdhen davon ausgefdynitten, Kippen
, und Beine aber werden tm einem Morfer fein jufammengefiofen.
: Schneide fofort ein Kreugerbrod zufammen, bade es mit
L Pfund Sdhymaly etwas braun, und {toge e3 ebenfalls in dem
| Morfer. Diefes fomme alles in einen Tiegel oder ein Kaft:
: vol, mit etwas Gals, einen Sdyoppen quter Sdyu oder Douil
f [on und einem Eleinen Glasdhen Weines, wobei Der rothe am
[ beften ift. &ese diefe Maffe auf ein Koblfeuer, und rubre
fie mit einem Kody(offel wobl unteveinanber. Wenn fie fo dick
ift, wie ein Kinbsbrei, fo wicd fie durd) ein Daarfieb getrie-
ben, und tomme bernach ju dem CErften, namlid) ju den auf
bem Feuer qevofteten Cingeweiden. Dann {dhlage nod) den
Dotter von 4 Epern daju, und die Bruftdyen von den Vogeln
werden langlidy gqefdynitten binein getban.  Der *Dutterteig
wird mit einem Eleinen Stedyeifen ausgejtocdhen, und mit einem
secflapperten €y beftrichen; aldann fommt der Vogelcreme bi-
nein.  Obendarauf aber ein anderes Blact Butterteiq, weldyes
eben fo qrof ift, als das untere; e8 mup aber eine fleine Oeff-
nung, fo grof wie ein 12 Kr. Stud baben, damit der Creme
im *Dacfen aufgeben fann.

Diefe Paftecdhen miffen etwas langfam gebadfen werden,

N2 15. Kletne PVaftctchen auf cine andere Art.

Kodhe 1 IMaf ftarfe Shu bis auf + DMNaf ein, dann reib
eine Pommeranze auf J3uder ab, gib aud) den Saft daju auch
I Mag AWein. Dann (0fe von einem gebratenen Kapaun bdie
Bruft ab, fdneide fie fehr fein, und rubre fie darunter, fo daf
¢s ¢in Didfes Dachis werde, rvibre e3 mit dem Dotter von 6
Eyern ab, mifdye etwas Saly und ein wenig Musfatennuf da-
s, Dann wird der Butrerteiq ausqgetrieben und ausgeftochen,
wie bei dem Crften gefagt worden ift, aud) mit einem gerflopf-
ten &y Dbeftvichen; dann leqe man von dem DHachis etwas auf
Dag untere Blate, oben davauf einen Dedel, und beftreicht es
nochmals mit €yern, dann werden fie {chon gelb ausgebacfen.
Diefe Paftecchen gleichen den {dhon befchriebenen Hadhispaftetdyen.
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