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Anrichten bace fie in 1 Pfund Schmaly fdhon gelb, und giv
fie heip jur Tafel.

N2 20. Hors d’oeuvre vpon einer Gansdleber auf
eine noch) andeve 2Art,

Die Gansleber wird fauber ausgewafdyen, und mit dem
Sdyneibmeffer vecht fein tufammengef{dnitten. ' '

Dann made ein Finfeur, mwie oben geseigt worden ift,
aief in ein Kaftvol eine obere Sf'nﬁ‘gfdu_llf m}[L fp_l'l.‘ﬁ‘r.‘rflif“ri'.’t*lf‘*fjl
(Provanferdhl) lege das zufammengefdnittene Sinjeur hinein,
(af es gani weid) diinften, gib die jufammengejdnittene Gans-
(eber Daju, fdneide aud) eine DHandvoll Mordyel und cinige
Triffel vecht fein mic dem Scneidmeffer, laf fie mit 3 Yoth
Butter qang reid) dinften, und gib fie ju der E[‘ltgﬂ_l Mafie.
Sdlage bievauf 8 Eyecdotter daran, gib das nothige Sals
und Musfatennufi daju, und laff es auf dem Seuer angieben.
Laf bdie gange Maffe falt werden, und gejtalte daraus, was
bu millft.

Terner jerflopfe 3 Cyer, tunfe das Geftaltete hinein, und
Febre es im Semmelmehl um. Cine L Stunde vor dem An-
vichten bacde ¢s in 1 Pfund Sdymaly {hon gelb, und gib e¢s
heifg jur Tafel.

N2 21. Hors d’oeuvre pon Ldgeln.

Bu diefem Hors d’oeuvre fann man Gany oder Halbs
vogel nehmen.  Flr 12 Perfonen bat man an 2 Kluppert ge-
nug, rupfe und pube fie fauber, und dampfe fie mit 6 Loth
Butter in einem Kaftrol oder Tiegel, wenn f{te fertig find,
fchneibe die Bruftchen beraus, das Uebrige f{tofe in etnem

Morfer vecdht fein jufammen. Iimm 2 Kreugerbrode, {chneide
fie Elein rourfelartig jufammen, Dbacfe fie in 3/4 Pfund Sdhmal;
fhon braun, ftofie das ausgebacdene *Brod {o fein n einem

Mocfer, als moglidy ift, und qib es ju den jufammengefto-
genen LVogeln, lege beides in ein Kaftrol, gief cine ; ONaf
gute ©Schit dagu, das nothige Saly, und laff e efwas verfo-
chen. Alsdann {d)lage dDie ganze MNaffe durd) ein Haartud),
und lege das Durdygefchlagene in ein fauberes Kaftrol,

Die BDrufichen werden in fleine langliche Filets (Streif:
dyen) gefchniteen, weldye aud) ju dem Durdygefdhlagenen fommen,

®ib 1 Dubnevei grop Glace dazu, und {dlage 8
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Cyevbotter daran, ribre es auf- dem Feucr nodhmalg unterein:
anver, Damit fid) die ganze Maffe binde, und etwas feft werde.
Dann laff fie falt werden, und geftalte daraus, was du willft.
Man fann fie ebenfalls in Oblatens thwn, oder auch Lothiven,
und im Sd'maly bacfen nady Belieben, wie man will,

Wi hlgemerte, man fanw audy diefes: Hors d’oeuvre
von ¥erdyen machew, vur daf man fur 12 Perfonen 14 Ler
cdyen vonnidtien bat.

11;

N2 22, Hors' d’oeuvre ponr Rqcn auf eine ans
Otre At

Die BVigel werden. gany, yubereitet, wie oben fchon ers
wabnt worden ift; auch: auf die namdiche Aet gany fertiq: ges
maht, nur, mug wennder Dotter von Epern bin¢ingefcilagen wird
man. noch-eing L Mok qute Coulis dazw thun, es untéréinans
ber, madyen, unbd, dbann niche mebr: auf das Feuer- feben, fons
Dern es werden fleine Formdhen mit Dutter oder Schymaly: bes
fteichen . diefe, Maffe hineingefille, und im. Waffer gefotten,
alg nie, man. ein. Confommee) fiedets  Wenn. folche fertig find,
fo fiurge fie aus den Fovmchen beraus, jerflopfe 3- Cper, tunfe
fle em, febre fie im Semmelmebl um. Eine L Stunde vor
bem Anvichten bacfe diefelben in 1 Pfund Schmaly {dydn gelb,
und gieb fie beify yur Tafel.
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N#= 23, Hors d’oeuvre vont Feldhihnern:

L Drate 2 Seldbibuer am Epieff, fdneide das fammitliche
Sletfch, vom  dere Beinen) und: (hneide diefes mit: dem: Sdinei:
pemuffer: fo fein als dur Fannft , made eine Finfeury, rie {don
mebwnrals. geaeigt worden, ik, rofte es- mit 5 toth Burter gang
weidy, gib dus jufummengefdniteene. Sheifdy, vorr- bens Feldbi:
nern: Daju,. GicBe 4 MaR ven Efpagnole. daraw, gib fovicl als
eim Dalbes, Dubneret grofp Glace, dajui, wie) aueh das ndthige
Caly und, Dusfatermufl,  und, fefe. die gonge Maffe auf das
Seuer. | Wenn.ed anfangen witl ju. Foden: o nimm ¢s Hinweg,
idhlage racdh, und nady & Gicrdotter Davan, und laffe die Mafle
falt werden. Daraus; nmndye. Eleine, Andouiftecres; dur Fannft ie
auch . in Qblaten. machen wie fdon gejeigt norden iff wid eben
fo. bocniven.,. + &tinibe,, vo Dewr Jhwiden. tn 1 & Ed}nmii
idhon. getb, backen, und. Dei. sur Tofel guben.
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