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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Siebell, Johann Hermann
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No 32. Hors d'oeuvre von Gansleber noch auf eine andere Art
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¢ Ne 22, Hors dloeuvre von Gansleber nody auf
. cine anbere 2Art.
3

Sdneide eine Gansleber mit etnem Sdhneidemeffer redt
fein jufammep, weidhe das Weife ohne bie braune Rinde von
3 fr. Broden in Muldh ein, mifde die zufammengefchnittene
G5 msleber darunter, aib Saly und ein wenig Musfatennup
baju, febe die Wlafle auf Das Fewer, und rubre beftandig Da-

¢ . : : j e e : -

o cin, bis die gwnge Maffe fo dud ur, alg cin BDrandteig. Oeke

. fie dann.vom Neuer, lag fte falt merden, und fﬂ}[ﬂgilmd} und
nach % ganse Cier, und von 4 den Dotter hinein. Staube ef:

: was Mehl auf ein Badf - over Jtudelbret, und gejtalte flene

: Andouillen, _ 3

) erflopfe 3 Cier, tunfe fie binetn, bornire fie im Sem:

. melmebl. Cine 1 Stunde vor bdem Anvichten bade fie tn 1
Pfund Sdymaly {hén gelb, und gib fie het Fur Lafel.

; N2 33, Hors d’ocuvre pou IBildpret und rufs

I . i i 1 [ ¥ "-q-tﬂ:-' L -1

: el in Kopfeln.  Devefdyaftird).

/ BDrate L AReheylemer (gerodbnlich Jemer) obder audh

’ 3 Pfo. von cinem Sdylegel, brate foldhes ab; alsdann fchneide

es flein [dnglich. Ferner fchneide 2 Jwiebel und en oenig
5 Peterfilie febr fein, lege 4 Loth Dutter in ein Kaftrol oder

einen Tiegel , wirf aud) das Qufammengefdnittene fammt dem
Wildprer binein, und [aff es dunften.

Puke und wafche 10 oder 12 Truffeln rauber, fonbdere Die
Sufiere Schale ab, und {dneide fie gleid) den qroben Jtuveln.
- Dann lege fie auch ju dem Wildpret mit etwas Saly und ein
wenig von einer Musfatennuf, und eine § IMaf gute Sd,
und faf folches gany fury wolbl einfodyen; dann aib eineu

| Sdhépfloffel voll brauner Coulis daju, audy den Saft von 2
} Jitvonen. St foldyes Hors d’ocuvre nidyt ftarf genug, fo
| aib noch fo viel, als 1 €i Glace dazuw, und lag es nod)-
: mals autfocdyen.

' Die Kapfeln werben in der Menge und Are gemady,

wie fhon qemeldet worden ift. Sie dlrfen nid)t eher gefullt
: werden, bis Feit ift anjuricten.

| N® 34, Daftctchen von Salm.  Herefchaftlid).
Der  Butterteig wird eben fo gemacht, wie fdhon mebrs
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