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No 45. Lamms-Karbonade im Butterteig statt Pasteten zu geben
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1 Nierenfett in cinem Morfer; fiope die gnniciﬁﬂuﬁe febr fein,
audy gib das nothige Saly Daju, unv den Dajt von 3 Zitronen.
Nimm vie gange Maffe beraus, und fulle die ‘Pajtetengebaule,

¢ ein jedeg woll 3 Deftreiche te auffen und oben mit 2 jerjhlagenen
L Eiern, oben davauf mache fleine Deckelchen vom Duttereeig aber
¢ etwag qrofier als die Oeffnung ift denn im Bacfen wird der But-
: terceiq Eleiner.  Der Duftertelg wird ebenfalls mit Eiern bejiri-
) dhen, Dann ftelle die Paftetchen in enen heifen Backofen und lap
t} fie fchon gelb werden, und gib fte hei jur Lafel.

¢ N¢ 44. Hors d’ocuvre v, Pricfen in Oblaten gebacken.
: MWafdye 6 Paar Priefe fauber, blanchive fte einigemal, {chnets
; de fie in langliche Tbeile, fo daP du-18 Stucdden Dberausjdynet:

=

deft, false Diefelben, fdhneide 3 Qwiebel und ein wenig Sdjnitt-
laud) feDr fein jufammen, gib 5 toth Butter nebft dem Zufam:
: mengefdnittenen in einen Ligel oder Kaftrol und laffe es weid)
dinften.  $ege die Prieschen binein, wende fte ofters um, damit
bag gefdnictene Sinfeur Daran 1;&119,m bletbe,

Theile 9 Oblaten cine jeve in 2 Theile, mache fie ein wenig

L

3 naf? , wickle die Pricfchen binein, gerrubre 3 Eier und tunfe e
: PricBcben binein, dann beftreue fte mit Semmelmebl, bacfe {te
¢ in 1 & Sdymaly {dhon gelb, und gib e hei jur Lafel.
|
! N2 45, Lamms  Katbonade im Butterfelg
’ ftatt Pafteten Fu geben.
: Sdncide fur 12 Ferfonen 20 tammesfarbonade - Tortionen
: wie gewdbulich , Flopfe fie und qefialte die Korbonadeportionen
! (hon rund , falze fie, fdhneite 2 Qiebeln oder 12 Charlotten
; und etwas Peterfilie fein laffe 6 torh Dutter in einem Rafteol
: heif werden, lege das Lufammengef{dnittene darein, und [aB ¢s
P wiich dimften. Darn nimm die Karbenade fanme dem weid)
" gedtinfteten Jinfeur anf eine Tortenpfanne, laf Die Karbonabde
P auf einem Koblfeuer weich dunften und hernady Falt werden.
:r Der Durterteig wird gemadyt, wie {chon mebrmals gefagat
2 worden ift. Stedy ibn aus, nod) cinmal fo grop als tie Kar-
:: bonadeportionen  {ind, beftrciche den Teig mit einem  Fevvubr
ten &, wickle die KRarbonedeportionen darein, fo aber, dafl Die
4’5 NBeindhen von der Karbonade berausfehen, lege Diefe aquf ein
! Papier, und dann auf ein Backbledd), beftreiche fie aber oben mic
';; einem vervibrten €i, bacte fie {d)on gelb, und gib fie [g;iﬁjur Lafel.
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