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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1861

No 6. Wurste von Kapaunen, auf eine andere Art
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g 6, Wiirfte von Kapauncn, auf e andere Art.

Rupfe und pube 2 Kapauncy, wa (che (e fau[j_er unbErrj}:re
fie wie {thon mebmals gefage wurde, 1‘:1*.1111_1qur+: fle am t&:pnt;fu

IBenn die Kapaunen fertig ynd fo lofe das [Fletjcdh) von Ten
Beinen ab, wund {chncive es mit dem Sdyncidemeljer gan; fem.
Pufe und fdneive fpanifche 3111%{1%3*{ l‘t‘rd}i‘ fein und rojte fte in
6 $oth Dutter. Wenn fie weid) find o ,q:bq‘n:raﬁ _pﬂnpnng;ﬂchnlt:
tene Sleifch von den Kapaunen aud) dazu, falye es gib einwenig
Musfatennuf vaju, und gief 14 Maf Bed)amelle Daran, madhe
eine Siatfon aus {2 Gterdoctern, legive die Wurlte Damir, U, rulle
fie in die Darme , wie fdon oftmals gefagt wourde. %

Diefe Wrfte werden untecbunden, und n ebenfoviel “?Iful':'l}
und Wafier qefotten wie oben gefagt wurde, vann werden (e
einer Torcenpfanne mit 4 $oth BDutter {hon gelb gebraten und jur
T afel gebracht.

Re 7. Wiirftdyen von NRehEene (Rebtalb).

Minn die MNebFieke ftarf iff fo braud)yt man nuv Das Slei{dy
ven einem Schlegel, ift fie aber flein fo wud das Sletjd) ven 2
Edyleqel genommen, baure fie ab, (ofe das Jleifd) ven den Bei»
nen, wafde ¢s fauber aus und fhneide es wurfelartig, gib ©alj
ein weniq qeftofenen weigen Pleffer und Jlagelein , eine jein ge-
fchnictene Ritrontenfchale, ein wenig Bafilie und Thymian, dann 3
7 fund t’ri'{mrn Spect weldher aqueh flein wurfelartig g!fid:imr_n:n
werden muf.  Diefes alles muB mic dem Sdhneidemefjer fo fein
als moglich gefchnitcen werden.  Unter dDem Sdineiden glepe 14
Maff Wein daju, und mifdje ibn wobl dDarunter. Ridl

Wenn alles veayt fein ift fo fitlle €8 in die Darme , {te Duts
fern aber nicht unterdbunden werden.
1/, Stunde vor dem Anvichten lege in eine TLortenptanne

-

|1IF

mit 4 Soth beifer Butcer die Wncfte, und brate fie auf Lelden
Eeiten {chon g (b,

N2 8  WWiirfichen von Karpfen u. Eyampignons,

Sdhuppe 3 Pfund Karpfen, und nimm fie aus, fchneide
die Haut davon ab, [6fe dvas Fleifd) von den Grathen berun-
ter, wafdie es aus, und f{chneide es wiurfelartig jufammen (Die
Grathe fonnen verwendet werden, eine St oder Suppe anjis
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