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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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No 19. Rostbraten auf Wiener Art
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Wolhlgemerfe, follte die Briube efwa zu fauer fein,
Fann man etwas Jleifdhfuppe Daju giepen.

N2 19. NRoftbraten auf LWiener 2Arf.

2u diefer Speife nimme man fir 12 Perfonen 4 Rippen-
tiicfe von 8 Pfund, welhe wie Kalbsfarbonnabe muffen ges
bautet werden. Madhdem fie vedt geflopft find, o lege fie
in eine Schiffel mit Pleffer und Saly, dazu ein Paar Lobeer-
blatter; fchneidet 15 Charlotten mit Peterfilie fein in einen Lies
gel over Kaftrol, lege 1 Plund Butter oder Schmaly dazu, und
[afi es auf der Gluth ein wenig angichen, Dbdann glep ¢s llbt’:'[‘
bie Karbonnade, wende fie davin um, und laf fie eine Heit
lang fteben. Kommt die Feit zum ?[nlid;r_fl:n flﬂr[:fi, 0 I_Ege
ic auf den Roft, laf fie auf beiden Seiten fchon grilliven
(braten), aber nicht ju trodfen, madye die Schuffel warm, auf
weldher du fie anrvidyten willft, beftreiche Diefelbe mit ein enig
Knoblaud), und lege fie nadhyber davauf. ann laf 6 gpr[}
Butter oder Schmaly gelb werden, gief 5 Maf guten Cifig
baran, und gib ecine feingefchnittene Fitronenfchale und eine
obere Raffefchale voll Kapern dazu. Laf es auffieden, und
giep es uber die Karbonnabde. , £

Tlir Ddiejeniqen, weldhe feine Liebhaber von ber Sauce
find, fann fie auch obne diefe angerichtet, und nur mit Rifros
nenfaft gegeben werden. Jnbdeffen fann diefe Karbonnade audh
mit einer andern Sauce gemacht werden, 3. B, wenn fiegrillive
ift, fo lege fie in einen Tiegel, madhe 2 Kochloffel voll Mehl
braun, gief L Maf Wein, wie aud) L Maf Sleifhbrube da-
ran, und laf fie fochen. Julest gib eine gefchnittene Jitronens
fchale und den Saft davon daju, und rvichte fie an.

VE. Cancen, weldhe als Beila:
genn oder Jugeboruugen jum
Riudfleifch gegeben werden.

N2 1, &ardellenbutfer.

Wafde 16 Sardellen fauber aus, nimm Ddie Gﬁrﬁti:fcn
bavon, und ftofe die Sardellen in einem MMorfer recdht fein.
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