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3 foth Dutter nebft den jufammengefhnittenen Kufummern und
s Maf Wein, und laB fie auf den [Feuer gelinde werden; giep
1. Map von der Coulis darauf, Glace eines halben Hubneveies
groff, auch Sal;, und laf die Sauce etwas einfodien; dann
nimm das Fett nebft dem Faum Derab, driicke den Saft von ei-
ner Ritrone daran, und gib fie jum NRindfeifd) auf die Tafel.
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N2 21, @aucre Rabmfauce 2u einem gedampften
Rindfletfch.

&ib 4 foth Butter in ein Kaftvol, rofte einen Kod)loffel
voll DMebl fhon gelb, giep V4 Mah gute Schit davan, 145 Maf
fauneren Rabm und eben fo viel Vertrameflsg, lege die Sdyale
von einer Jifrone und 14 Hubnerei gro Slace daju, falze es, und
la§ die Sauce big auf 14 YMaf einfochen. Wenn e8 Jeit jum
Ancichten ift, fo {chlage {te durd) ein Haartud), und gid (te beip
jur Lafel,
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N2 22, Dlivenfauce 3 etnem mavinirfen Lenden:
braten ju geben.

Sdale 2 obere Kaffefchalen wvoll Oliven ab, damit bdie
Eteine Dinwegfommen. (ib in ein Kafirol oder Tiegel 3 foth
Hutter, oder nod) beffer, fo viel Provencerdl, laf ¢s hHeip wer:
Den, und lege die Oliven in daffelbe. Gieg 145 IMaf rothen
2ein davan, und [af die Oliven weid) dunften.” Gie aud) 1/
Map von der Coulis davan, 14 Hibnerei grop Glace, und laf
bie Eauce wobl verfochen, vergif aber nidht, ein wenig Salj
daran ju f{treuen; faume fie ab, nimm das [eft davon, dricte
dDen Saft von einer Jitrone daran, und ridyte fie jum NRind-

Meifdy an.

N2 23, Grune Butfer von Sdhnittlaud.

ties und wafdye eine Handvoll Sdhnittlaud) fauber, fdhneide
tbn fo fein, als moglid) ift, lege ibn in einen YNorfer, gib einen
halben Anvicdhtldffel voll von den Spinatfdyotten daju, lege 3/
Plund Dutter Dinein, und ftofe alles durcheinander. imm
dann die grine *Butter Hevaus, treib {ie durd) ein Haarfieb, und
verfabre, wie bei der Sardellenbucter gefcheben ift.
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