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anziehen, daf Das Brod mit der Mild) ein wenig bick werde,
und laf es falt werden.  Dann mifdye die abgerubreen Cier das
cunter, aud)y Salz, fo viel nothwendig ift, ein wenig fein ge-
(chnittene Peterfilie, und o viel als 2 Gaifel (1 _@niiri IE be-
Eanntlich {o viel, als man mit 2 Hoblen j"g&nt_ifu faffen fann) Fetn
gefiebtes Mebl, gib das gebactene Brod Dinein;  unv m'l:ftte
diefe Maffe untereinander. Dannnimm eine Fleine .'sgnnbwil‘ﬂf!mlg[
auf ein Schneidbret, formive (geftalte) dDie Knovel in: Der ['n;[i_f:bt:
gen Guope.  Fir 12 Perfonen braud)t man 18 Knovel, Sefe
in einem Hafen oder Keffelchen etwa 6 MaB Wafler jum Seuer,
witf eine Handvoll Saly hinein, und laf es fodyen. 5 Etunve
por dem Anvicheen Lege deine Knodel hinein, und lap fte langlam
fochen ; man fann auch ZRwiebeln darvauf roften, oder aud) ein
wenig Semmelmebl, wie man will,
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N2 11, Krebstnddel ald cin Gemufe ju geben,
auf berrf
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faf L Pfund Kvebsbutter zergeben, {hlage 4 Cier und
4 @ierdotrer binein, aber etnes nad) dem andern, und rubre es
wobl, vamit es vecht {haumig werde. Dann wetdht man 3 ﬂb
qeriebene Kreujerbrode ein, wie {hon gefagt worden ift, lape |e
Falt werden, und mifdt fie ju Der abgerubreen f!'ub:}burrry;
auch werden 2 Kreujecbrode wirfelartig gejdhnicten, in e Pfo.
Sdymalz fchon gelb ausgebacten, und Ddarunter gemenge, nebft
ein wenig gefchniccenem Scbnitelaud) und Ealy.  Daraus made
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s o s Knodel in der Grope eines faubtbalers, und |tede |te nur
2 /o ©runde. it es Jeit anzuridhten, fo begiep fe mit 2 2oth
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o
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Krebsbuccer, und gib fte jur Tatel.

a2 12, Knédel auf buttenifche Manicr.

Schneide von 1 @ frifhem Nievenfect die Haut ab, und

(afi es in Fleifhfuppe 14 Srunde fochen. Dann nimm es Ders

aus auf ein Sdneidbret, und fchneide e mit dem @fl}nmi}mfj:

| fer febr fein jufammen. &Edineide von 4 Kreugerbroden Dle
| braune Ninde ab, und weiche den weien Dallen In % Maf fus
It Ben NRabm ein, gief ecine obere Kaffefchale voll f{auern Habm
| daju, made foldhe Mafle untereinander, {ebe das eingemadyte
Brod auf ein Koblfeucy, laf es ein wenig dick werden. Dann
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auch etas Saly und gefchnitcene Peterfilie,  Sdlage 4 Cier
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; und 6 Eietdotter hinein, aber eines nad) dem andern. Hernad) &
= [0fe von ¢inem abgebratenen Kapaun das Fleifch ab, {dneide es

: mit dem Schneidmeffer febr fein, und gib es in die obige ajfe.
: Dann nimm 1, & geviebenen Parmefanfafe, mifdie ihn darun-

Rt

1 ter, fo wie eine Fleine Gaifel (die 2 hohlen Hande voll) feines =
¢ Mebl. Schneive 2 Kreujerbrode flein wirfelartig jufammen, e
[ backe foldhe in 14 Pfo. Krebsbutter {hon voth, @ib fie ju der =
obigen Mafle, und madhe alles untereinander. Miade daraus =
¢ 24 fleine Knddel in der Grdfe eines Laubthalers. Soldhe Kno- 2
» del werden in 2 OMaf Mildy) und 1 MaR Waffer 14 Stunde ge- =
¢ (otten, Damit fie fchon weiff bleiben. St e8 Jeit anguridhten, fo =
1 gieB L5 Map ftarfe St davan, und gib fie jur Tafel.

{

N2 13.  SGogenannte gebackene Kavtoffeln, von
welchen man Eleine Knodel madyet, auf hut-

/ tenifche IManier.

Siede (6 Kartoffel, {dhale fie, und, wenn fie falt find,
0 veib fie auf einen Reibeifen, Dann lege fie in einen Morfer,
5 1. Pfo. Bucter, 8 bharte Sierdotter, 14 Pfo. Parmejantale,
& Salg, ein wenig gefdnittenen Sdnittlaud) ober Peterfilie, auch
e ein wenig Mustatennuf, 2 Cier, eine obere Schale voll fauern
; Rabm, ftope diefes jufammen, nimm die Mafle Deraus auf ein
L Sdyneidbret, ftaube ein wenig MehHl davunter, und madie fleine
It Knovel in der Grdfe eines DHalben faubehalers, jerflappeve 2
€ Eier, und tunfe diefelben binein, bernach aud) in Semmelmebl,
I und mace fie durdjeinander. Dann backe fie 14 Stunde vor
b dem Anvidbten in 1 Pfund Schmal; {chon gelb, und gtb fie jur

Tafel. Man fann aud) diefe Knodel als ein Hors d’oeuvre
geberi, oder auch, wenn man fte noch Eleiner mad)yt tn etner §a-
{tenfuppe gebrauden.,

b N 14, Hefenknddel auf einen Fafttag, burgerlid).
E Drei Kreugerbrod werden in 1y NMaf Milch eingeweidt,
¢ und auf dem Feuer abgetvieben, wie f{hon mebrmal gejagt wors ;_:
I2 den ift, aud {o viel Duccer und fo viel Eier abgerubre. Dann
n gibt man eine obere Kaffi (hale gut gewafferre Hefe binetn, und
{. madyet alles unceveinanver. Die andern 3 Kreujerbrode werden
1 i.'l'nlﬂ} In f _3 ﬂ.’*fh, Et_’lwmﬂ[j Brbﬁifrnr 1e 'l-d‘,lDH I‘IH‘I;II'I‘H!JI Q,Efﬂﬂl‘
), woiden 1), und Darunter gemifcht, nebft etwas Saly und ge:
3y (dniccene Peterfilie.  Mache aber die Knodel niche ju grop, denn

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK B-adtn-‘w“m:mbmg

BLB



	Seite 132
	Seite 133

