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; und 6 Eietdotter hinein, aber eines nad) dem andern. Hernad) &
= [0fe von ¢inem abgebratenen Kapaun das Fleifch ab, {dneide es

: mit dem Schneidmeffer febr fein, und gib es in die obige ajfe.
: Dann nimm 1, & geviebenen Parmefanfafe, mifdie ihn darun-

Rt

1 ter, fo wie eine Fleine Gaifel (die 2 hohlen Hande voll) feines =
¢ Mebl. Schneive 2 Kreujerbrode flein wirfelartig jufammen, e
[ backe foldhe in 14 Pfo. Krebsbutter {hon voth, @ib fie ju der =
obigen Mafle, und madhe alles untereinander. Miade daraus =
¢ 24 fleine Knddel in der Grdfe eines Laubthalers. Soldhe Kno- 2
» del werden in 2 OMaf Mildy) und 1 MaR Waffer 14 Stunde ge- =
¢ (otten, Damit fie fchon weiff bleiben. St e8 Jeit anguridhten, fo =
1 gieB L5 Map ftarfe St davan, und gib fie jur Tafel.

{

N2 13.  SGogenannte gebackene Kavtoffeln, von
welchen man Eleine Knodel madyet, auf hut-

/ tenifche IManier.

Siede (6 Kartoffel, {dhale fie, und, wenn fie falt find,
0 veib fie auf einen Reibeifen, Dann lege fie in einen Morfer,
5 1. Pfo. Bucter, 8 bharte Sierdotter, 14 Pfo. Parmejantale,
& Salg, ein wenig gefdnittenen Sdnittlaud) ober Peterfilie, auch
e ein wenig Mustatennuf, 2 Cier, eine obere Schale voll fauern
; Rabm, ftope diefes jufammen, nimm die Mafle Deraus auf ein
L Sdyneidbret, ftaube ein wenig MehHl davunter, und madie fleine
It Knovel in der Grdfe eines DHalben faubehalers, jerflappeve 2
€ Eier, und tunfe diefelben binein, bernach aud) in Semmelmebl,
I und mace fie durdjeinander. Dann backe fie 14 Stunde vor
b dem Anvidbten in 1 Pfund Schmal; {chon gelb, und gtb fie jur

Tafel. Man fann aud) diefe Knodel als ein Hors d’oeuvre
geberi, oder auch, wenn man fte noch Eleiner mad)yt tn etner §a-
{tenfuppe gebrauden.,

b N 14, Hefenknddel auf einen Fafttag, burgerlid).
E Drei Kreugerbrod werden in 1y NMaf Milch eingeweidt,
¢ und auf dem Feuer abgetvieben, wie f{hon mebrmal gejagt wors ;_:
I2 den ift, aud {o viel Duccer und fo viel Eier abgerubre. Dann
n gibt man eine obere Kaffi (hale gut gewafferre Hefe binetn, und
{. madyet alles unceveinanver. Die andern 3 Kreujerbrode werden
1 i.'l'nlﬂ} In f _3 ﬂ.’*fh, Et_’lwmﬂ[j Brbﬁifrnr 1e 'l-d‘,lDH I‘IH‘I;II'I‘H!JI Q,Efﬂﬂl‘
), woiden 1), und Darunter gemifcht, nebft etwas Saly und ge:
3y (dniccene Peterfilie.  Mache aber die Knodel niche ju grop, denn
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Die Hefen madye fie im ﬁudwn obne dies grofer. Diefe Kno:
del miffen aber eine ftarfe V4 ©Gtunte fodben  Sft es8 Seir,
dafl Diefelben angeivdhret rocrden follen, fo ftreue etmas Semmel-
mebl darvauf, und gief 2 toth jzerfdhlichene Butcer oder Deipes
Schmaly daruber,

JY= 15. Sudded mit Sdhinken.

Neib von 3 Kreugerbroden mit einem Reibeifen dag Q‘rrmmf
gany ab, f{dnetde fie Flein Jtmunmen weiche das Brod in 2 Mak
Mild) ein, und [af Das eingeweidhte Brod auf ‘*-c'm Seuer ans
yegen, DaP es ein wenig felt werde; dann laf es Fale werden,
die Ubrigen 3 Brode werden Flein witefelartiy ﬂei'cl}nitren, und
in 2 Pfund ‘f:d}nm[; ausgebacten, wie fchon gefage worden ift;
Dievauf nimm L Prund Ducter, laf fie 'Hg,nigm und . rubre fe
mit 4 Eier I:“Htl und 2 ganzen Eiern ab; dann mifdye das nl.uu-
vicbene Brod Daju, mlr!} ciivas t._.au[J, 2 Baifel feines Diebl,
macdhe ¢8 wobl untereinder, und mifcde ein wentg fein gefchnitee:
nen Ednitclauc) und fo viet als 3 & gefochren magern und fein
sufammengefchnittenen Sdhinfen darunter

Nimm etwas feines Miebl auf ein Nudelbree, madye die
Knodel , wie {dhon gefagt worden iff, und § Stunde wvor dem
Anridyten lege fie ein.  JNody beffer werden die Knodel, wenn
man fie tin gewobnlidye Bouillon oder HS!LHC[J[THI e legt. It es
Jeit anjuridhten, fo nimm fie Deraus auf’ eine L_,dﬂu”d la} 3
toth Butter jergeben, und qu}} fte oben Darauf, aud) gib ein
wenig gefdiniteene Pecerfilic daju.

N2 16, EpecEtnddel.

Diefe werden eben fo jubereitet, wie die @':l:rinh:nfnébtl.
Dabei ift aber ju bemerfen, daf man fur 12 ﬂ."Erfﬂnfn L Prd.
frifthen Spect daju haben |m|||£' Derfelbe wird ! Lrun‘w m Der
Sleijehbriibe geforten, dann mit dem L_»d}nﬂt:-mfﬂu fein &umm:
mengejdniccen, und unter die Knodel gemifche, wie Lei dem
Sdyinfen gefdheben ift.

N= 17, Kartoffelfnodel, buvgerlic.

Sur 12 Perfonen nimmt man 16 Kaveoffeln, fiedet folche
weid), {halet die Haut Daven, und lafic fie Falt werden: dann
veibt man fie auf einem NReibeifen,  Zu diefen Karcoffeln braude
man nur 4 Kreugerbrode; swei werden eingeweidye, und jel
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