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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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No 15. Knodel mit Schinken
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Die Hefen madye fie im ﬁudwn obne dies grofer. Diefe Kno:
del miffen aber eine ftarfe V4 ©Gtunte fodben  Sft es8 Seir,
dafl Diefelben angeivdhret rocrden follen, fo ftreue etmas Semmel-
mebl darvauf, und gief 2 toth jzerfdhlichene Butcer oder Deipes
Schmaly daruber,

JY= 15. Sudded mit Sdhinken.

Neib von 3 Kreugerbroden mit einem Reibeifen dag Q‘rrmmf
gany ab, f{dnetde fie Flein Jtmunmen weiche das Brod in 2 Mak
Mild) ein, und [af Das eingeweidhte Brod auf ‘*-c'm Seuer ans
yegen, DaP es ein wenig felt werde; dann laf es Fale werden,
die Ubrigen 3 Brode werden Flein witefelartiy ﬂei'cl}nitren, und
in 2 Pfund ‘f:d}nm[; ausgebacten, wie fchon gefage worden ift;
Dievauf nimm L Prund Ducter, laf fie 'Hg,nigm und . rubre fe
mit 4 Eier I:“Htl und 2 ganzen Eiern ab; dann mifdye das nl.uu-
vicbene Brod Daju, mlr!} ciivas t._.au[J, 2 Baifel feines Diebl,
macdhe ¢8 wobl untereinder, und mifcde ein wentg fein gefchnitee:
nen Ednitclauc) und fo viet als 3 & gefochren magern und fein
sufammengefchnittenen Sdhinfen darunter

Nimm etwas feines Miebl auf ein Nudelbree, madye die
Knodel , wie {dhon gefagt worden iff, und § Stunde wvor dem
Anridyten lege fie ein.  JNody beffer werden die Knodel, wenn
man fie tin gewobnlidye Bouillon oder HS!LHC[J[THI e legt. It es
Jeit anjuridhten, fo nimm fie Deraus auf’ eine L_,dﬂu”d la} 3
toth Butter jergeben, und qu}} fte oben Darauf, aud) gib ein
wenig gefdiniteene Pecerfilic daju.

N2 16, EpecEtnddel.

Diefe werden eben fo jubereitet, wie die @':l:rinh:nfnébtl.
Dabei ift aber ju bemerfen, daf man fur 12 ﬂ."Erfﬂnfn L Prd.
frifthen Spect daju haben |m|||£' Derfelbe wird ! Lrun‘w m Der
Sleijehbriibe geforten, dann mit dem L_»d}nﬂt:-mfﬂu fein &umm:
mengejdniccen, und unter die Knodel gemifche, wie Lei dem
Sdyinfen gefdheben ift.

N= 17, Kartoffelfnodel, buvgerlic.

Sur 12 Perfonen nimmt man 16 Kaveoffeln, fiedet folche
weid), {halet die Haut Daven, und lafic fie Falt werden: dann
veibt man fie auf einem NReibeifen,  Zu diefen Karcoffeln braude
man nur 4 Kreugerbrode; swei werden eingeweidye, und jel
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