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No 23. Stockfisch auf einen Fasttag, auf burgerliche Art
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JY= 23 Gtodfifd) auf cinen Fafttag, auf bir
gerliche 2Art.

Sur 12 Perfonen braudt man 8 Stide Stocdfifdh. Diefe
baute ab, {dhneide fie in der DNitte voneinder, und lege (e in
ein laulicdhes Waffer; wafdye fie beraus, qib ibnen ein falfes
Wafler, laf fie 1 Stunde liegen, damit fich der Kalf heraus-
siehe, und fege fie mit Faltem “"hqu sum Seuer.  SWenn er
anfangt 3u faumen, fo gicf das Waffer ab, qib ibm frifdyes,
aud) etwas Saly, und laf ibn niche {angﬂ als 3 ‘J}unun,n
fochen. Sebe thn dbann vom Feuer himmq, fchneibe 4 qrofie
2mwicbeln ﬂ?tn, und rofte diefelben in 6 Loth Dutter oder Schmaly
fchon gelb; rvidyte ben Stodfifch an, falze und wurge ibn, gib
die Rwiebeln oben darauf, nebft ein mfnig qefchnitrener Peter-
filie oder Schnitelaud).

Wobhlgemerft: Statt der gerofteten Imwiebeln fann
man auch 12 Sardellen auswafden, die Grathe berausnebmen,
jene flein hacfen, in eben foviel ©dymaly oder Butter vofien als
Die ZJwiebeln, und oben daruber geben.

Man fann aud)y unter den Sreodfifch Kartoffeln geben,
welcdhe aber suvor abgefotten und abgefchale, alsdann Sdyeib-
denweife gefchnitten, in 6 toth Dutter ein wenigq qerdfiet find,
und alfo ¥agenwcife unter den Stofifd) gegeben werden.

N= 23.  Farcirter Stockfifch.

Aum faveivten Stodhfch nimm 6 Sticde, die Haut wird
herabgenommen, bdie &tucfe werden iu der DNitte entzmweiges
{chnitten, und im [aulichen Waffer ausgemwafdhen.  Dann [afe
man fie im falten Waffer 1 Stunde liegen, wie {chon gefagt
worden tft.

Dievauf wicd eines von den 6 Studen 1m Ealywaffer
abgefocht, mit dbem Schneidmefjer fein qefdyniteen, fofort nimm
2 Kreuzerbrode, weiche folche im Waffer, odrucfe fie aus,
nebft 2 Rwiebeln und wenigem ‘Peterfiliefraut, f{dneide alles
vecht fein jufammen , vofte es mit 6 Loch Butter, lege das
Brod und den jufammengefchnittencn Seocdp{ch hinein, qib das
nothige Salz, etwas Pfeffer und Eﬂlusfnmmuﬁ dazu, lag folche
miteinander auf einer G luth unitfn, 1l:hlngr: 3 Cier und 3
Eiecdotter binein, und lag es noch ¢in wenig angiehen. Den
Srcodfifch lege auf ein fauberes Tud), bmmt bas Waffer ab-
laufe, Dbeftreiche eine Torvtenpfanne mit 3 Loth Butter, lege bie
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