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urn:nbn:de:bsz:31-107234

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107234

BADISCHE

) | ANDESBIBLIOTHEK

b o

Ea
1

EEAVATE (ARRTt LI FAsy

T e ki M

arind

———

oo

e,
-I.
-
B -
5 I
ll o
e
L —
._.:_._._I
-
=
LRt |
ol
T =il
-
=gy
r-rl.‘.'
-'1-
& m
o
o
.L""'.

.

|.-l_|—-- m‘-"—.‘d:—'rl-l-—""-—l— —Ir——-_la,l--'- LR —-—l- -l—-l—| T-'-ﬂ l'r. -l-l'i—rT—'_""-:..-:_'_""' B g 1
i el iy 'I'I-—l. r

. .
1— e . - -

_|. LS = ---.'l I = ] ¥ L Lt o i P e i

e L 'l-. - T ey s g ey —'-—' i o T I iy

bie Linfen fdhymadlzen, den fie befommen Ddadurd) einen befferen

Gefchmack.

N2 26. Ncig mit Kapaunen oder alten Hubnern,

Wafdhe fur 12 Perfonen 1 Pfund NReis fauber, blandyive
thn, wie fcdhon mebrmal gefagt worden ii‘t dann qie faltes
Waffer uber ibn, lies ihn fauber, leg ibn in einen Tiegel oder
Kaftrol, reib ein weniq DNusfatennuf daran, aud) etrwas Salj,
gib 1 Zmwiebel mit 4 aqelein beftectt dazu, gie 1 IMaf fette
Douillon darauf, und laf den Reis langfam fochen, bis er
weid) ift; dann ftreue ein wenig Schnittlauch oder gefchnittene
Peterfilie binein.

DVie Kapaunen oder alten Hubner werden fauber gepubt,
dreffict, ausgemwafchen und in einer Fleifdhfuppe weid) gefodyt.
St es Reir yum Anvidhten, fo nimm die alten Hubner oder
Kapaunen bevaus, dreffive und leqe fie auf eine Sdyuffel, rvidyte
ben NKeis Daruber an, reib nod) ein wenig Musfatennuf da-
rauf, und gib es jur Tafel. Fir 12 Perfonen braud)t man
2 alte Hiubner oder Kapaunen.

JN= 27, Nudel mit alten Hubnern oder Kavatinen.

Jiimm 1L Pfund Mebl auf ein Jtubdelbret oder eine Dack-
tafel, fdlage ri Eier und 4 Cierdotrer hinein, und mache einen
mubelteig, wie {cdhon mebrmal gelebrt worden iff. 2Wenn die
Jtudeln gefchnitten find, fo h[and;irﬂ fie, dann fchutce faltes
Waffer uber fie ab, lege fie in einen TLiegel oder Kaftrol, veib
ein munq “]iubfnrfnlmr;, und ftreue etwas &Ealy darvan; dann
gief 2 Maf fette Douillon dariber, namlich von der Bouillon,
worin die alten Hithner ober Kapaunen gefotten worden find,
und laf die tudeln 1 Stunde langfam dlnften. Jft es Jeit
sum Ancichten, fo dreffice man die alten Hubner oder Kapaus
nen, und legt fie auf eine Sdhiffel, auf welcher die Dtudeln
baruber angevichtet werden, MMan fann aud) die Kapaunen
oder Hubner befonders qeben. ‘*BDeftreue die Jtudeln mit efwas
gefchniteener Peterfilie oder Schnittlaud), und gib fie jur Lafel.

N2 28.  Heidel mit Leberwrften.

Qieg 1 Plund Heivel fauber, wafche ibn im falten Waffer
aus, lag von ibm das Whaffer ablaufen, lege ihn in einen TLie-
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