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Kaftrol nebft dem nothigen ©aly und c¢Hvas Inger.  &ib
eine Pererfilic = auc) eme Selleviewurel und  efiwas ‘Poree,
welches alles juvor gepust, gewafden und in tleine Stuce
gefchnitten fein mupy, Dazu. Oann giep 1 YNap guter fette
Rouillon daran, und laf es weich fodhen, aber du mufpt nach-
feben, taf es nicht verfoche. Sdneide dann 4 grofie Bwie
beln Elein, und vofte diefelben tn O Qoth Schmaly fdyon gelb
wenn Die Kartoffeln angerichtet weroen, o ftreue die Zwicbeln
fammt etwas Peterfilic oben darauf.

Dazu fann man weichaefottenes Lammileifd) aud) *Brat-
wiiefte. geben.  MNach Gottinger Manter fann man jtatt Der
Qiecbeln L Pfund Sped  ganj flein wurflid)y {dneiden, ven-

felben f{dyon gelb voften, und bartuber giben,

N2 60, Kartoffeln auf eine andere 2Art, herefchaftl.

Wafdhe eben fo viel Kartoffeln, rote oben, fiede {ie ab,
wie qebrauchlich ift, ziebe die Haut davon, und fchneide {te
Sdheibchenweife. Sdmeide 20 Charlotten und ein wenig *Pe:
terfilie febr fein jufammen, vofte es mit 4 %} fund Dutter oder
einem gquten Ganfefetr, lege die KRarvtoffeln binein, und lap |te
auch ein wenig dinften. Dann nimm 0as ndthige Saly, et
was Musfatennuf und fein gefchnitrenen Schnitclauch, aud) 3
Maf guten fauven Rabm, (welcher aber juvor abgefotten wer-
oen mufi) madye folche Maffe untereinanver, [eqe fie auf eine
Tovtenpfanne, oben Ddavauf. {iveue 4 Pfund Pavmefanfafe und
ein, wenig geviebenes Brod, auf diefes erwa S Loth Krebsbut-
ter, und ftelle fie in einen beifgen Badofen, damit fie oben da:
vauf eine fdydne gelbe Farbe befommen. St es Reit angurid):
ten, fo ftich fte mit oem Unricheloffel hevaus, und [eqe fie auf

die Schufjel.
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N2 61. Garcirte Juicbeln auf cine andere AU,
herrfchafilid).

Puke 16 fpanifc)e Qoiebeln, -.xt*-iu:ﬂ:* [ind biu_ ,._1,{':51'“'::11{ {Uno
weifieften) und wafche (e fauber, hoble fie mut etnem Ruben=
bohrer gang aus, aber du muft Acht qelen, Daff die Fwiebeln
foine Jebendfinung befommen.  Yege dic ausqebobrten Jwie:
beln in ein Kaftrol, gief fo piel Waffer varan, daf es 3 Fin-
ger hod dariibergebe, und laf diefelben einen 2Wall auffochen,
Dann nimm fie eingeln hevaus, und lege |ie auf e¢in faubeves
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