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Tuch, damit fie fchon troden werden. S‘El‘tl-ﬁ'l‘ nimm: % K aIQS:
[eber, jiehe dDie Daut davon ab, (habe fie auf einem @d;nems
bret mit dem Meffer ab, fchneide fie mic dem Sdyneidmefjer
fo fein, als moglich ift, puge 14 Chaclotten, fchneide diefelben
mit efwas Pecterfilie, auch einer halben ,_-Sitrﬂufilq'"d}tlle febr fciﬁ
sufammen, gib in etn Kaftrol ober Tiegel H Loth Duccer, vofte
bas Jufammengefdhnittene davin, lege die Leber daju, aud) das
nothige Salz und ein wenig Mustatennuf, etwa 5 fr. Brod,
weldhes aber juvor auf dem NReibeifen gerieben werden muf,
2 Eier und 2 Eierdotter, madye die ganye Mafle untereinander,
und l(af fie falt werden. Dann fulle die Imwiebeln damit, aber
etwas bober, als die Bwiebeln find. *Beftreicdhe fie mit einem
seeflopfeen €i, und beftreue fie auc) mit wenig Semmelmeh! ;
qib in eine Lovtenpfanne 6 Loth Sdymaly, aud) 2 Xotl Buff’i:l:,
laf Denfelben in Dem Sdymaly fchon gelb angeben, [lege die
Qiebeln binein, gib L IMaf gate Sdhu dazu, und lag fie
weid) diinften (aber oben davauf muf ein Dedel mic Koblen
aeftellt werden, damit fich bdie [Farce etwas aufziehf, und e
Jiebeln eine fhonere Farbe befommen). It es Feit jum
Anvicheen, fo lege fie auf eine Schiiffel, wovauf du fie anrid)
ten willft; qib in den Saft, in welchem die Jwiebeln, gelegen
find, einen fleinen ShopHoffel voll von der fdyon bejchriebenen
Coulis, lafi die Sauce uody etwas auffochen, nimm: das: §ete
bavon ab, madye die ubrige Sauce durd) ein Haafieb an die.
Rwiebeln, und gib fie beif zur Tafel,
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NZ 62, Spargel mit Kalbspricfen.

Puge 6 Bund Spargel, wie fchon gefagt worden ift, faus
ber; Bernady fchneide ibn gliedlang, foweit er gut grun und weich
iff, Olanchive ibn in vielem {iedenden Waffer mit ein wenig
Saly, fuble ihbn wieder mit frifchem 2Waffer ab, und giep
dbaffelbe davon. Lege in einen TLiegel oder Kaftrol eine ganje
Qwiebel und etmwas fein gefchnittene Peterfilic mit 6 Loth frifce
Butter, und laf fie auf dem Feuer jergehen. Gib dann den
Spargel binein, wie aud)y 5 Paar Priefe, welhe juvor blan-

l chive, und in fleine Sticfe gefchnitten werden, - und lege nod)
| 2 Kalbseuter, welche aber juvor, wie die Priefe abgefotten
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fein miffen, daju, Paffive es fodann auf dem Feuer, ﬂ'ﬁu&f
: einen Kochloffel voll feines YMebl davan, fulle es mit -,_‘,-_‘-Z'Jhu;
qute Bouillon auf, [af e3 gefchmwind e¢infochen, DdDamit Der

-
= - - -

B e em—— ——
-

o

= g -
.. .l--. I -l- - s .I = - - - -
r— 'I—I—-'-_-__--.'I:I-—I'Hﬁ'-‘-r' Ee
| T

8
— T
w n 1 . ]

=
e s e e S — T A T iy s
= — ==
-~
' 8 -

BADISCHE

i
LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg

BLB



. ; h a [ .-.:ll
T LY - b R e - T w—r:—r—.‘.d_ 'l'._'.ll'I'l'-'l'I.:._ _.—_!"_—l-_—'—.—l e e o -.—.—-'I.: !-.-—I Jm-"-."‘-ll-ﬂ-q.'ﬁ_._.-'ﬁw__::.." r.:-'_.r._a.'l_- '-'=:."_ ar '-:.-:..- h.l—ﬂ—_-'-"r-Frm . S el T
. e — i :- e T _._.=" e il Ty e i o S A e e e - L i FT.rl.J.._,l.l.J-_:_ T “l'-."—rn_'-'- o ] '.-.'l"-'-‘—'- L e L R ol o [

. '
= i "l T - = » | A B, g = . - ! P g gL~ i, T i - L] B L |
e —————— — = Dl s T R | T I D e i o gy i et L T ey s = ot oL SN

— 160 —

Spargel qrin Dbleibe, und ftreue aud) ein fenig ,@ﬂfi und
Pleffer davan. Jft es Jeit zum Anvidhten, fo legive es mif
etlichen Eievdottern, und gib es im Topf jur Tafel.

N2 63. Epargel auf cine andere Art.

Sdneibe und blandyive den Spargel, wie fchon gemeldet
worden ift, nnd rvichte ibn auf Ddie namliche Weife gu, nur
mit der Ausnabme, daf du noch mehreve Dinge darunter mi-
fdheft;: als ndmlidy, 2 Paar Kalbspriefe, (welde wie vorher
blandyive, und in fleine runde Etlcfchen gefdhniccen werden)
12 — 14 Stlde Hiubnerfamme (welche aber juvor blandire,
und in Fleifchbribe weich gefodyt werden) und die Schweife
von 24 Krebfen; ferner eine fleine Handvoll Movcdyel und o
viel Champignons, Dbdie ebentalls vorber geput uno b[mu:[;rirf
werden.  Richee und foche diefes alles, wie vorher {chon gefage
worden ift, und qib es jur afel. _

Man fann auch den Spargel mit gelben ARiben mifdyen,
wenn fie jung find. Die gelben Ritben muffen aber fetn ge:
fchniecen und blandyive werden, wie der Epargel.
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N2 64. SHopfen mit Lammstarbonnaoc.

Puse 6 ftarfe Hande voll Hopfen fauber, und lege ihn
in frifches Waffer mit Saly, damit er weif hlﬂh-ﬂ. J.“u:f*mlu:[}
blanchive ibn in vielem f{iedenden Waffer mit Saly, lap tbhn
aber nicht su lange fiedeny feibe ihn ab, und lege thn wieder
in wenig frifches Waffer mit Saly und Fitronenjaft, over tatt
Defjen qief ein wenig ftarfen 2Weinefjtg daran, dap er \chon
weiff bleibe, N 2 ' g0 -

Qege dann in einen Tiegel oder Kaftrel 6 Lot frifche
Butter und 1 Kochloffel voll feines Mebl, vubre es unterein:
ander, qib eine gange FJwiebel hinein, und gief fo viel gufe
Bouillon daran, als du glaubft, zur Sauce und dem Hopfen
nothig su baben. Sege bernach die Sauce auf das Feuer,
und ribre fie fo lange ab, bis fie gut vevfodht iff. Dann giep
pon dem Hopfen das Waffer vein ab, lege ihn in die Sauge,
und laff ibn einmal auffochen; dann feBe ihn auf Die Seite,
bis es Reit ift anjurichten. _ ' |

Michte inywifchen 14 Karbonnabdeftuctchen, wie {chon oft -
ervabnet worden ift, ju, falze diefelben, fchneide 12 (El;nnr[qr:
ten, ein wenig Peterfilic und Bafilie mic dem Sdneidmefjer
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