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| $Halfte ausgefocht u. in Eleine Seucke gefchnitten fein mup, nebft-
il bem ein wenig Dafilie und Saly daju. Dadye eine B.ube, wie

fchon bei Den Wirfing gemeldet vourde , laB es einige Stunden
| [angfam fochen bis alles wobl gelinde ift und die Brupe fur;
witd , bernac) gib es nebft dem FSletfd) welches oben davaut Hers
umgelegt wicd zur Tafel.

N2 94, Erbfen auf bohmijche Art.

! fies 2 Dfo. Eebfen wafdhe fie, dann {dyicte fie ineinen Kef
fel ober Hafen worin du folche fieden willjt, madye ibn jur Halfee
voll giefe lauliches 2Waffer Davan und laB f{te langfam [ieden,
decfe aber den Hafen nicht ju.  Sangen nun die Crbfen an auf-
sufchoellen fo wird der Hafen voll, bernad) darf man nid)es an-
deres thun als bdie Erbfen ZBeitweife ju {chroingen und mit 14
Maf ff*n‘u DBouillon auffullen, wobei ju bemerfen DaB man folde
niemals judectt, fondern beftandig langfam fortfieden laBe bis fie
weich werden wie Marf.  Dan darf auf feld)e dre Fetne Huls
.; fen hinwegthun, weil fie mit den Hulfen gelinde werden.

= Nachdem (chneide 2 Jwiebel fein, lege fie in ein Kaftrol,
=4 mimm 14 Pfo. Spect {dhneide ibn Fleingerourfele, lap ihn auf
= ben Feuer geld werden und paffive ihn an die Zwiebeln, damit
=i ber gelbe Spect wegfomme, feBe fie hernad) auf das Feuer und
(aff foldhe ein wenig angieben, dann gib die Erbfen binein fovicl
== bu nothiq Daft nnd feBe fie vom Feuer. Oib ein wentg won Dies
5 fen @rbfen in ein Eleines Gefchivr, lege gefchnittene Wurgel daju 3
= alg 1 gelbe Nibe, 1 Sellerie- u, 1 Paftinaterourgel welche Flein
= | wicfelartig gefchnicten werden mifien, ein wenig Bafilie, Lhy:
mian u. ein Pfocchen Hundyenfraut , laf fie wieder mit 4 Pfo.
geraucherten Fleifd) von einer Shweinsbruft fteden.  Hernad)
dreffire fie durch ein &ieb oder Haartud) und giep |ie an die
Crbfen, ftreue auch ein wenig feingefchnictene Pererfilie nebft
Saly binein. Jft es Jeit yum Anvichten fo mache die Erebjen
warm, vichee fie an und lege fleine Studdyen von dem gejottenen
Sdweinefleifch oben davauf, dann gib fie jur Tafel,

0" £

pg radsintonnt aba gt he T EER AL 3 A i A (2R A et
Uiplialid s ateaiiss -‘.1*.{..':_;!_: i i'l'!"-ti+"j LRAE Ry hile

{J.JF SEhAE
ARG

it

TR W Ful=

4
3

i

i:.li"'

R A Bl
AEELE

SEEN T

Byt 7

N2 95, Gauerkraut mit Sdynccten, auf Siebel:
fche INanter.

= | Nehme foviel Saunerfraut wie {chon nehrmals gejeigt wurde.
e . L= ; e - ¥ - ey - g r -y -|,-. '
feqe es in einen Topf, giep 1 Map Wen, und Wafler fovicl

alg nothig ift davan, laf es uber Die Halfre weid) Fochen, [dneis
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