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gewajchen , im, Walfer mit einer ganzen Jwicbel und Ealj,
&Cmbd (e weid) gefotten, jo. bejtreiche fie inwendig mit 2 ver-
flapperten. Cieen, fulle eine [ulle, von was du willft, binein,
wie du bei den Cinlagen fliin die Suppen mebrere finden wirii;
drude fie ein wenigjufammen, febre fie in 2 verflapperten Ciern
und. im Semmelmebl um, und bace fie im € dymal; {dyon gelb.

N2 Gcbacdfened Kalbsgclrdfe.

Las Oelrofe, aepust und: gewafchen, wicd in. Waffer mit
Eﬂ[i abaefotten, und. dazu, werden. 2, Iwiebeln und 2 Lorbeers
blattes gethan. Wenn, es. weid) gefotten ift, nimmt man es
beraus, drudt es aus, {dhnewet 14 Seuckdyen aus demfelben,
widelt diefe auf, fo daf fie eines fleinen Thalers qrof find;
febet fie Dernach. in. 2. verflappevten Ciern wm, beftveut fie mit
untereinander gemifchten. Saly, Semmul= uad weiem Mebl,
und badt fte im Sdymalj.

N, 11, Gebadene Sdyneingz oder KalbSohren.
aur cue anoere 2Irt.

14 Etude fauber gepufit und gemafdyen, werdben auf die
namliche Art qerotten, und vom dicken Theile an, wie MNubdeln
ge{thnitten, docdy muf ver didfe Theil aneinander bangen bleiben.
Yernacd) werben fie mit wenigem Mebl beftreut, und im Sdymal;
gebadien.  Sdhweinsohren Fann mon in  ber Mitte der Linge
nac) jecfdhneiden, weil fie fonft su qrof find.

N 10,  GebacFene. Suchlein (Fleine. Kudhen) an
Safitagen 2um Gematje

Edlage dasg Weifie von 4 Eiern ju' einem Schnee, rithre
etne Handvoll Semmelm. bl darvunte, dann bribe es mit 2 obe-
ven Kaffefchalen voll- fievencer Milch an, vafi ter Teiq wie ein
Knopfleinsteig wird; mifdhe Saly und. etwas geftofene Musta-
tenblufe daju, madg in, einee Lortenpfanne x Loth Schmal;
beil, lege den Leig ¥offeleife, wie runde Kichlein binein, und
lag , ihn. auf beiden Seiten gelb bacen.

N2 13.  Rudylein vom falten Braten.

Q8 wird .1 weies Kreuzerbrod in DMilcdh eingeweicht, wenn
es weid) ift, miedir ausgedrudt, und mit wenigen fein gefchnit-
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tenen Charlottenywicbeln in 4 Loth BDutter gedampft, und unter
dem. Dampfen 2 Eier daran gefdhlagen, unteveinander gerubre,
und noch ein wenig mitgedampft.

Ein Pfund falter Vraten wird indeffen flein gehackt oder
mit dem Schneiomeffer qefchnitten, an das Gedampfee mit 2
Eiern geclibrt , Saly und Musfatenbluthe davan gethan, und
davon eben foldhe Kucdhlein, wie vorher gedacht worden ift, ge-
bacfen,
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N¢ 14, Kucdhlein von Gansleber.

' Schneive eine ®ansleber in 18 fleine Stuckdyen, und 1
weiffes Kreuzecbrod gany flein gemurtele, feuchte ¢8 mi_t qute
Milch an, und dampfe in 4 Loth Butter 2 gany fein gefdhnit:
tene Jmwiebeln. Wenn das Brod genug geweicht iff, fo wird
oiefes alles mit 4 Cier angeriibrt, dann die jerfchuittene Gans-
[cber daju gelegt; man muf es aber nicht ju dbunn maden,
fonft zerfabien bie Kuchlein, Bulest gibt man Salj 1|nbmi:u1
wenig geftofene Magelein davan, und badt eben fold)e Kch-
[ein Davon, wie [chon joeimal befdyrieben worden (ind.

N2 15, Dratwirftdyen obne Davmer auf jedes
ugemaife.

Es wird 1 Pfund mageres Schweinefleifch vedye Elein ge-
GacPe, und X Pfund frifchen Sped gang flein gewurfelt hinein
aefchnitten, in einer Schiiffel mit einem Kodyloffel gevubre,
und nach und nach ein Teinfglaschen voll Waffer nebft einer fein
aefchnittener [uiebel, Pfeffer, Saly, und wem es beliebt, aud
Majovan davan gqertihre.  Wenn der Teig vecdht du cheinander
aemadht ift, fo wied auf einen Decfel oder ein Dret Mehl
guﬁ.‘rcur, jedesmal ein ¥offel woll von dem Gehade berausge:
nommen, und ein Dratwivftchen, ungefabr I Daumen did und
1 Singer lang daraus gemadht. Dann werden 6 Yoth Dutter
in einer Dackpfanne beifp gemache, und die AWurftchen, (von
welchen man fite 12 Perfonen 16 madyt) werden {cdhon gelb da-
rin gebacfen.
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N2 16, Wharftchen vom DB,

Sdneide 1 Pfund Kalbfleifch vom Sdlegel fein, nimm
von. einem . weifen Kveuzerbrod das Jnwendige, weiche es in
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