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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1861

No 15. Bratwurstchen ohne Darmer auf jedes Zugemuse
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tenen Charlottenywicbeln in 4 Loth BDutter gedampft, und unter
dem. Dampfen 2 Eier daran gefdhlagen, unteveinander gerubre,
und noch ein wenig mitgedampft.

Ein Pfund falter Vraten wird indeffen flein gehackt oder
mit dem Schneiomeffer qefchnitten, an das Gedampfee mit 2
Eiern geclibrt , Saly und Musfatenbluthe davan gethan, und
davon eben foldhe Kucdhlein, wie vorher gedacht worden ift, ge-
bacfen,
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N¢ 14, Kucdhlein von Gansleber.

' Schneive eine ®ansleber in 18 fleine Stuckdyen, und 1
weiffes Kreuzecbrod gany flein gemurtele, feuchte ¢8 mi_t qute
Milch an, und dampfe in 4 Loth Butter 2 gany fein gefdhnit:
tene Jmwiebeln. Wenn das Brod genug geweicht iff, fo wird
oiefes alles mit 4 Cier angeriibrt, dann die jerfchuittene Gans-
[cber daju gelegt; man muf es aber nicht ju dbunn maden,
fonft zerfabien bie Kuchlein, Bulest gibt man Salj 1|nbmi:u1
wenig geftofene Magelein davan, und badt eben fold)e Kch-
[ein Davon, wie [chon joeimal befdyrieben worden (ind.

N2 15, Dratwirftdyen obne Davmer auf jedes
ugemaife.

Es wird 1 Pfund mageres Schweinefleifch vedye Elein ge-
GacPe, und X Pfund frifchen Sped gang flein gewurfelt hinein
aefchnitten, in einer Schiiffel mit einem Kodyloffel gevubre,
und nach und nach ein Teinfglaschen voll Waffer nebft einer fein
aefchnittener [uiebel, Pfeffer, Saly, und wem es beliebt, aud
Majovan davan gqertihre.  Wenn der Teig vecdht du cheinander
aemadht ift, fo wied auf einen Decfel oder ein Dret Mehl
guﬁ.‘rcur, jedesmal ein ¥offel woll von dem Gehade berausge:
nommen, und ein Dratwivftchen, ungefabr I Daumen did und
1 Singer lang daraus gemadht. Dann werden 6 Yoth Dutter
in einer Dackpfanne beifp gemache, und die AWurftchen, (von
welchen man fite 12 Perfonen 16 madyt) werden {cdhon gelb da-
rin gebacfen.
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N2 16, Wharftchen vom DB,

Sdneide 1 Pfund Kalbfleifch vom Sdlegel fein, nimm
von. einem . weifen Kveuzerbrod das Jnwendige, weiche es in
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