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N 9. Sdycing - Karbonnade auf dem Aoft.
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L. Schne de und flopfe die Karbonnade, wie fidh)s gehort, =
i hernach fchneide 12 Chavlotten mit Peterfilie fein; gtb esin etn il
L. Gefchive mit 6 Loth warmer utter, oder noc) beffer mit foviel R
Q Pro encerdl, lege die Karbonnade dagu mit Salz, Pleffer und e
4 e Paar Lovbeerblatter, und, laf fie 2 Stunden fteben. St =
es Zeit sum Anvichten, fo wende die Karbonnade ¢in Paarmal \ 5
in warmer . utter oder Provencerel um, lege fie auf den Noft, e
ftelle fie auf eine gleiche ®luth, laf fie auf beiden Seiten {chon !]
gelb grilliven, vidye fie auf etne vecht warme < chuffel an, und !
| driicke den Saft von 2 Jitvonen daruber. .
L Auf diefe Ave fann auch die Karbonnade von Kalb- und i;:
3 Schweinfleifdy ju Deilage auf Gemife verfertigt werden; ehe ! -
)l fie aber auf den Roft gelegt werden, beftreut man fie auf bei- i -
D den Seiten mit Semmelmebl. i
1
A2 10, Gcdampfter Kalbfchlegel aufungarifcye Avt.
Sdyneide 3 7 Sped, cines tleinen Fingers lang und did,
cben fo 16 Cha lotten, eine H.ndvoll Peterfiltefraut, e Pfot-
ie hen Dafilie. und Thymian gany fem, und mifche folches unter
1. den Sped mit Saly und, Pfeffer. Mt diejem Sped durd)-
N siche den Sdhlegel, ©. b. numm ein {piBiges Doly, jnd) 2
{§: Singer breite und lange Qocher in der LVierung, und ziebe den
b eped binein. Yege fonach in einen Tieq: [ ober Kaftrol Den _.
iberqebliebinen Spec und Abfall auf beffen BDoden, febe den
Schlegel davauf, gib 4 Jwiebel, 2 gelbe NRuben , 2 Peterfilie, it
9 2o beerblatter und 4 Maf weifen Wein dagu, ftelle ihn auf i
die ®luth, [af ibn langfam dunften, und wende thn offers um, ik
”—: aber fo, Dafi er nicht guviel Saft babe, fondern balte ihn furj, JIr*
6 damit er {chon gelb werde.
3¢ " Qu diefem Schlegel wird die Kapernbribe, (von der {thon !jﬁl}
[b gemeldet worden 1t) gemacht; auch Eann ftact Diefer eine Sar- llld il
li¢ dellenbrithe daju gegeben werden, : %i:’f!!i 5
153 Ienn der Schlegel fectig 1it, fo leqe ibn auf e faube- : 4"1
o res Gefchive, nimm bas §Fett von dev Brithe ab, dieje wenige [H
fe aber feibe an den Schlegel; madhe das Gefchive fauber; lege }” i
e ben Schlegel famme feiner wenigen Dribe wieder binein, ‘und U
B ftelle ibn auf eine glubende Afdhe, daf er warm bleibe, und A
(2 bie Drube fury werde. il
SWenn du anvichteft, fo lege Den Sdhlegel auf eine warme
13*
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