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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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No 16. Weille Bruhe (Sauce) von Austern welche man zu jungen Huhnern
u. Kapaunen gebrauchen kann

urn:nbn:de:bsz:31-107234

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107234

. SRR
il _-“-u._-.lq.*r—...h,l_l I—-—rI'_-_—_'_l-—-I: -l—r—l—Ll-l,—q-l-—"I'I FJ—I-I'F—'J—'I—ITH'_H"_-"-H'F."F-I-# L e 'ﬂ'—‘- iy -.'r-. -r.'_-__._“_—u- - e = H‘:I'-' 1: ag s .r._
e .rl--| b i il - gl e P 1 R —I-l- L“-I"l‘_.-_.l—l- "._'1-"11'-.|.._ 1-—-“- — -|-|-.|_a_.rr 1,8 r

oy, —

‘—r
- "-—'l--l-" 5 i gy R P s T oy W e T e it A e T, WY el —_ e -

— 200 —

Daran, undfgib die Briube tber die Kufummern. Jft es Jeit jum
Anrichten, fo fann man aud) dvas Gefpicfee qglaciven.

2

N216. ﬂhuﬁ Brube (Sauce) pon Auftern wel:
che man u jungen Hubuern u, Kapaunen gebrau:
chen tanu,

Dan riabee in einem Kaftrol 6 Loth Bucter ab, ftreut
einen ftavfen Kochlofrel voll feines DMebl binein, vibre daffelbe
untereinander, gibt L Pfund rohen Schinfen, weldher aber Elein
ourflich gefchnicten ]1*iu muﬁ, 2 Jwiebeln elben (o gefdnitten,
und 1 Yorbeerblatt daju. Dann gief 1 Schoppen gqure Bouil-
lon und 1 Schoppen guten Wein davan, gib 1 Jitvonenfchale,
3 ganze Diagelein und 6 weifie Pfeffertorner davauf, laf es mit
einander verfocdhen, und fchlage es durch ein Haarfieh.

Dievauf fann man 30 Scucfe Auftern famme dem Saft
binein thun, mit dem Saft von 2 Jifronen und muligcr Duss
fatenblute, und ¢s noch einmal auftochen [affen. &3 Eonnen
Dle *Bavte von den Auftern bhinweg bleiben, wenn man will,
Schlage dann 6 Eierdocter aus, mache eine Laifon davon, und
wenn es Jeit ift angurichten, legive die Dribhe, und gib fie uber
Die Dubner und Kapaunen.

Anmerfung. Die H thner oder Kapaunen muffen aber
guvor in- einer weifien BDraife fertig gemadit, cder am Spief

mit Sped eingebunden, abgebraten werben, damit fie {chon
wetf bleiben.

N 17. - @daffd)legel auf eine andere Art, wie
etieir 2Biopretichlegel juzurichten.

Klopfe einen fchonen fecten ©dhlegel red)t, baute ibn ab,
fpicte ibn mic Spe wie einen Nebfchlegel , und lege ihn in
ein u‘nm.: Oefchive.  &ib dann in 2 Maf “*wlmn:g 3 %mm
beln, 12 Charlotten Blacechenweife geﬂ[;uurut, ein Fleines Jebe-
chen Tt'lmb lauch , 1 Lorbeerblatt, ein wenig ‘*-?jnn[te, und 30
Wachholderbeeren nebft k:::alﬂ und *Pleffer, auch) 6 Loth Dutter
oder gutes Fett dazu. Laf diefes alles 3 ul’nnumn ﬁu.t!fn, qh]}
¢s Dernac) uber den Edhlegel, und laff ibn 24 Stunden in die-
fem YMarvinade ftehen.

@[_‘IEI' als man ten E(f}[fgl’[ ['I'li.lEt"f, I‘]‘IIIB ber DNarinabde
beip' gemadht, und nod) ein Paarmal bdariber ge;uﬂfn erden,
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