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pann ftece ibn an den &pief, unod begief ibn mit dem Mas-
vinade, damit e fchon durch die tibergoffene Drithe brate.

Es wird eine Kapernbribe Ddazu gemad)t, roie ft[}m_t ge-
[ebre worden ift, fchneide aber bnﬁrwmrf pon einer Ritrone
Blattchenweife ohne Kern in die Brube.

&s fann auch eine Charlottenbrube Dazu qemacht merder,
mit RQitconen auf die namliche vt jugerichtet.

Derjenige, welcher fein genauer ﬁfﬂl_‘lllft‘ von bl_ﬂtm;n Sdhle-
ael ift, und davon gentept, glaubt gewiff, es fei ein JKebfdle-
ael.  Cr ift auch mirbe und que.. | '

Ein NRebfchleqel fann aud) ﬂllfr Die nmnijd}s_: At jugerichs
tet, ober auch in einer BDratrobhre in dem ‘?ﬂ_mt;i_lmbe qebraten
werden; doc) mufy er julehe ein Paarmal mit Sdmaly aufges
Drennt werden.

Ne 18, Ordinaiver Sdyweinsdfchlegel auf Bild:
pretart.

Dicfer Schlegel wird famme den Dorften genommen,
weil er, fie jencr von dem AWildbfdymwein gefengt 1D, |

IWenn diefes aefcheben, fo falze thn en, qib aud eine
Handvoll geftofzene Wachbholderbeeren , Lorbeerblatter, ?5111_1[15,
ppmian und ein wenig Rosmarin dagu, und lap thn in Diefer
Sir 10 — 12 Rage liegen, Dann Icgfr ibn trocfen _nuf eine
Tortenpfanne, laf aber die Krauter bﬂ[‘lEt', und _ﬁs:Ii-:E ihn uf.lwer
Nache im laulichen BDacfofen.  Dladhher nimm Die .ﬁ‘muterﬁ[}ln:
weg, richte ibn in ein Gefdyive mit 14 *ﬂ}ﬁ;. E‘*C[}H]ﬂ[ﬁ oder 3Sett,
aief 34 Maf Effig und 1/, Maf ‘Ib:tﬂn daran, gib 4 Jwicbeln,
30 gqanze Plefferfirner und 12 Jtagelein dagu, und laf ibn
fochen, bis ev gelinde iff; wende thn aber ofters um.

Die Drithe dazu madhe alfo:

Schneive 3 wicbeln fleingerwurtele in fitl Gﬁffclf}irr llxi;t 4
Qotly Butter, laf die Jwiebeln gelb werden, ftaube E’I.HEILEIE*C{]:
(§fFel voll DMebl vazu, gief 4o Maf weife oder braune Sletfd-
brithe, dann ein Glasdyen voll rotlen oder weipen Wein famme
cinem Lorbeerblatc daju.  Laf die BDrube fodann verfodyen,
fhopfe das §Fete davon, laf fie durch ein :\_:nmr]wb [L‘tllﬁ’:'ﬁ,
nimm 20 Wadhholoerbeere fdhneide 1 Jitronenfchale gany Eem,
und qib ¢s fammt dem ©aft von Dfl“}_’,iﬂmn‘: ju der Drube.
Dann lege den Schlegel trocten auf die L;*:zc[}uﬂ:n:[, und qib Dl:’:
Brihe daviiber, Auf diefe Art wivd man es filr ein {doaryes
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Wildpret effen. Diefes wird auf die namlidhe At gefodt,
und niche allein der Schlegel, fondern ein jeves <rud nad
Belieben.

Eg wird aud) eine fufe Brube vazu gemadht: 3. °B.
madhe einen Loffel voll DNebl mit etroas Jucfer braun, qib nachs
her 2 Bwiebeln Blactchenreife gefchnitten dazu, gref 4 IMaf
brauner §leifchbrube und 1, ONaf rothen oder weifen 2Wein da:
ran, laf Die *Brube verfochen, {dop e das Fete dovon, feihe die
Bribhe durd) ein Haarfieb, un> gqib L4, Pfund Weinbeere und
Rofinen, wovon die Kerne ausgenommen find, in die Dribe;
siehe etliche Manvelferne ab, fdneide einige Ritronenfdhal n
[anglid) bdazu, [af bdbie Brube auffodyen, und drude vann den
Saft ven einer Aifrone in die Brube und an das Wildpret,
Man fann auch diefe BDribe ju einer Rindszunge maden

N2 19. 9Bildpret oder cinen Hafen jujuridyten.

Rerfchneide 3 Pfund Wildpree, mweldhes von der Bruft
oder Hals fann genommen werden, oder aud) einen Hafen nebft
Buglein in Stude, und lege fie in einen Liegel ober Kaftrol.
Stofe dann 14 Pfund quten Sped, 2 Zebecdhen Knoblaud,
ein wenig Dafilie und Thymion in einem Morfer fein, und
qib es ju- dem Hafen oder Wilbpret; dazu lege 2 Jwiebeln,
1 Lorbeerblate, Wachholderbeeren, &aly, ‘*Pfeffer und etwas
Mustatenblite, und gief 14 Maf vothen Wein davan,

Laf3 s fofort dunften, Dis e¢s bald feine *Bruhe mebhr hat,
[af Dann 4 Loth Sdymaly oder Fett heif mwerden, rofte einen
Kodyloffel voll DMebl davin braun, gib dazu etwas Juder, fulle
es mit 14 DMaf brauner oder weifier Fleifchbrube auf, und laf
es fochen, Dis es weidh ift. Darvauf nimm das Wildpret oder
den Dafen Stuctchenweifie aus dem Tiegel, lege die Stude in
ein fauberes Gefchivr, {chopfe das Fett davon, feihe die BDribhe
durch ein Haarfieb an das Wildpret, gief eine obere Kaffefdale
voll quten €ffig binein, dride den Saft von <iner Zitrone da-
van, und lege 14 Fitvronenf{dyale dazu.

Diefe Brube fann auch mit Dlut gemad)t werden, befons
bers, wenn es ein Hafe ift, namlich das *Blut {dhutte zulehs
binein, und laf3 es einfochen; du mufit es aber beftandig fchut:
teln, damit es nicdht sufammenlaufe.
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