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fammengefdnitren und bernach im DNovfer t't'd}t‘ gclﬁtui’;en. @lb
pann & forh Krebsbutter in ein L‘-‘jrq's:i}n'r.mlr Diefer Savce, h:[_} (8
auf Dem Feuer ein wenig dunfjten, gib etne tn Ay eingemnetdte
Kreugerfemmel und 4 Qierdotrer dDaju, rugre es gujanumen, i
rergqretfe Die Hubner (dhon und fulle fte damie f_)m':l}t\um Dref|ive
fie yauber, ftecte fte am Spiep begieBe je mit .ﬁft:b?L‘lI[[L'l‘, brate
\te {chon aelb und madye mut Krebsburcer eine Drube dazu auf
e namliche Art wie die weiRe,

Mian Eann aud) nady Delieben Chamgignens oder MNordyel ge-
ben , dann gepr man fle in die Schujjel und lege die Hubner carauf,
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N2 25, Gefullte Hubner auf eine andeve ik,

Seqe Die $ebern von den Hubnern auf ein Sdyneidbret, gib
6 Soth guien Speck oder BDuccer , |2 Eparlotren, ein wenig *Pe-
terfilie, Dajilie, Hubnenfraur, 7 Jironenichale, eine @uubmil
geriebenes cemmelmebl, 4 a:‘.iertm:n-r,,rt::ui& uno ,'g-”*'ﬂ“‘ vajzu,
1l:f}m'im‘ ole Hlﬁu[fr frm 311'{:.mmwu, brucke den l_;a[rq voen i 3l=
trone oaran uno ['l’rl[u Die upher damit El‘*runlrt* e, tmrmlf
vichte fie mn ein Gefdirr mit + 2oth Dutter 1 iurbrerbimrt 2
Qwiebel u. Saly, glepe 14 Glaschen weigen Wemn und /5 INap
Sletjdyjuppe bingu, |eBe |1 auf Dag Seuer U, lajle fie Lll)ﬁt'!;' nhj}r
su weid) fochen  Danu vojte n 4 i) Butrer fenes Nebl ein
wentg auf dem 'ﬁruur, Doch (o Dap es nidye hr..uln: mn'ijef g,lbh D:IE
Drube von den Hithnern daran, lap es gut ﬂfrfudml, 1d}ﬂpF |0
fort Das [ett davon ab, feibe bernad) die Brube i':"ul:d} eln Yaar-
fieb an die Hubner, fese fie auf das Seuer dap fie etlichemal
auffochen und dricke den Saft von einer 2itrone daran.
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N2 26. Hibner auf dem NRoft.

Puse die Hihner fauber, ftecte ihnen die Jue ein u. theile
Ge in der OMitte voneinander , jthnetde 12 Qbarlotfen u. eine %
:@mmwl[ Petecfilie fein in ein Gefchire, n O oth "_E!mtrr‘, ein
¢orbeerblatt wie auc) das Marf von | Fitvone ‘q.{,*rlcmd}cmmflw
gefchnicten, feBe es auf Die ‘éﬁhnf}qlaﬁ s ditaften , lege die Hub-
ner binein gib 1 ©dopfioffelooll fette Suppe Daju, wurse jie mic
Saly u. Preffer und laB fte bernach dunjten big fie weif werden
und angieben.  Darauf beftreue fle mit feingeriebener Semmel-
brofame, lege fie auf den-Meft und laf fie auf beiden Seiten
fchon gelb rerden. Giege V, 9}_131{; braune glrull[qu’uppe mit den
Saft von 1 Jitrone in die Schu|jel und lege die Huphner darauf,
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Anmerfung. Die Tauben fonnen aud) auf diefelbe At
jugerichtet nur dal fte anders gefdnitren werden, namlicd) nidy
gar voneinander, fondern die Brujt wird nur abgeloft damic |ie
beifammen bleiben.

JV# 27, Zauben in Der Brube (Sauce) fiir 12
Perjonen.

®ebe ju fauber gepubten und dreffiicten Lauben in ein Ges
fchive 6 Soth frifche Duccer, 2 Zmwiebel, Saly u. ein wenig Pref-
fer, lap {ie Dunjten LIS fie {chon geldb find, ftaube | Kochloffel
voll Miebl binein, giche L4 Maf magere Slerfdjuppe wie aud
etn Mlaschen Wen daszu und lap fte focben. Dann lege fie fau-
ber in ein andeves Gejchicr, fetye dte Druhe durch ein Haarfieb
Dariber , @ib ewne gure Handvoll MNiorchel Davein , wie {don bei
den Hubnern gefage wurde, laB |te nod) etnmal auftochen und
driicfe Den Saft von | Surene daran.

JY* 28. ZTauben in der Brube (Sauce) auf etne
andere 2Ure.

Man verfabre mic diefen Lauben aur diefelbe Are wie vor-
her gemelder wurde  Mache Eleine Sleifdyfnodel, wie mehrere ju
madyen bet den Enlagen (n Ote %llppf \tnd gelehrr worden, aber
{tatt ©ie Knodel ju fieden backe fte im Schymalj. Wenn du nun
die Tauben in ein anderes Wefhire gelegt baft, fo fdopte das
Fett von der Vulthe wobl ab, feibe jte durd) ein Haarfied an die
Tauben, qib etwas von gebratenen Kalbfleitd) Fleinwurflic) ges
(chnitten dagu, laffe fie bernad) auffochen und dructe den Saft
von 2 Ritronen davan.

Woblgemerft, die Knodel diefen niche damit aufgefody,
fondern bei den Unvichten in die Vribe ju den Lauben gegeben
foerven,

N2 29. Kapaun in Der Druhe (Sauce) aquf |
wiener 2rt,

Nachdem Der Kapaun fauber gepubt und drefjive ift fo lege
ibn in ein Gefchirr, fhneide dazu 1 Peterfilicwourzel , 1 gelbe
NRibe , 1 Jmwiebel, 1 $orbeerblatt , ein wentg daftlie, ein paar
Blattchen Muskatenblithe und etlidhe Korner ganzen ‘Preffer
mit Sal.  Wenn es Jeit ift, {o beftreiche ein paar Dogen Pa-
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