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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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fein, ftofe fie mit 3 Loth frifdye Dutter, [ege Dies in t:u %L:{}L,
bricfe den Saft von 2 Jitronen Ddaran, und [aff ¢ vor dem
Unvicheen nodh einen Sud  aufwallen.

N? 33, RKarpfen fdhywary gefotfen.

e 12 Perfonen werdben 4 oder 5 Pfund Karpfen ge-

fchuppt und aufgemacht, 0as Qﬁiut_ﬁb?vyn N wenigem EHfig
aufbebalten, und {ie bernacdh) in 14 Lf::ny_:f-: gqff;.:}urun. _ e
e in einen Tiegel ober Kaftrol, 1_11[3,&{ fie, gib ein wenig ?jf’(*
fer, 8 Nofennagelen und 2 L*m'bn:n:r‘['v[a}_rm" t‘[ﬂiu,___[n'ﬁ Das b{ut
ourdh ein Sieb dartiber laufen, u. laf {te etnige Stunbden {teben,

NRichte

baf das Fleifd) feft werde. ' | J e

Duse dann eine Handwoll fleine Jwiebeln hmbsﬂ:\ri laf fie
im Waffer ein wenig abfieden, und gib fie obne “Wafjer an
oen Karpfen.  Madye 6 Loth “Dutter unv emen .ﬁ':}(f){lﬁrl’ﬂ
woll Mebl mit 2 Loth Juder braun, gieh 3 Map Crbfenbrube
und ein ®lasdien votben oder weifien Wein dagu, und [511; D1e
RBritbe verfochen; nad) i:.i-:f::nj qleB 1“': brlwd} ein :‘n;n{mr}u:ib fn:}
den Karpfen, ftelle ibn auf etn \chnelles Seuer, laf thn einto:
chen, und gib vor dem Unrichten das Marf von einer %EEDT
Blattchenweife dagu. I'l'[_uch fann  man _E.‘IIIE} v['is:r_s.:}iuunama ¢
woll mit qutem €ffig hineingeben und mitfochen lafjen.

V¢ 34 Karvpfen mif ciner Kapernbribe.

Nachdem die Karpfen fauber gepust und _g,fmn(cf}ﬂl tﬁnb
rerfchneide fie, wie f{chon ift gefagt worden in 14 uﬁrucf'f.:,
und falze fie ein, als wenn man fie sum baden 11E[1ms:n{n;:-ut’lnu
Dann madhe in einem Tiegel oder Kaftrol einen Kochloffelvoll
Mebl mit 6 Loth Dutter braun, ¢ib 2 fein g_:e‘qt‘pmtr-:m: 2ie:
[}E{n; 1 Maf Cebfenbriibe, 1 Maf nu‘__iﬁs:n AWein, [qﬂfrifcﬁri
blace, ein wenig Vafilie, Thymian, Saly und etwas Pfeffer
bazu, und laf die Brihe verfochen. £E1*11¢1i:f} laB fie bu_r_d} E:ll'l.
Haarfied laufen, yerreibe 1 IJDFI‘ l Sarbdellen *F::l_n _Imt‘mn&
Meffer, gib fic in die Brihe mit einer oberen .ﬁ?}xﬁf}d:u:%[?q
qanye Kapern, wie aud) das '?.ﬁ?nr_f von einer Jitrone *Dlatt
chenweife gefchnitten.  Jft es 3‘353 jum '.’Imué}rex}, ;fﬂ [:Jar[’f: Die¢
RKarpfen {chon, lege fie auf die Scuffel, lap Ddie Drithe auf
fochen, und gief fie uber die Karpfen. J * |

Auf diefe Ave fannft du einen andern Fifch subereifen mit
eben Diefer Drube i

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

= e P e

. .: L
LI TR T TV T e SR,

] F

- — - - e - " 5 - - — s i i e R — e
- - = g [ a— g . T, e TR P S - e il it e —— ¥ F '_" e
. X = - - e — roo=pe = 3 - - - = - R — R 3 - 3 e ; i
—r— ¥ Es e . -y e - - - - = = - . e Y — .
- I - - —" B S— ek = L. - ] = T, o el - —m o . - - . - k
- i - - - - - e : T ] et B S LT -
e e L La T i i E = . o = - e T - & - - - al . g
— i = ] T Ty ok e r 5 el R - H T = F L o B ey SRR e 0 S g o g e S e s e - 3 - g . m—— |
1 = oy R r- B ] 5 = 18 s N L :II._. =T LB e BN | ] [ §og g amEoag? P L Y Y s f 1 =1 -3 Lo 5 L " i Rk ]
¥ | 5 L B R E ity 2 Ayt St T B Ty L S0 8 RY T aw LA AW a i . 'S : 0 E  F agey fsj 3 2 b e i
: FEas FERE ml Py B2leerd ] g trs 10 5 R F Ml Ui ey ol w N s A BRE L (F ME R P T L ek o Fhiaget !
. Ll wies F o= L] P 1 . Ew == -0y iR -n i . i &bl g | n 5 d mH kA &

i
S

LI R T ek
-

= A T e i i st 5 T, T s . il B . it
ST BEINS=y ==t 5 o armm - - = -
e - d - = =

g Ty

ol e e — -~
B g - T E & o
1 § " o] ‘ | i I_l i P
r - | 1 | -
S FEaf B ] s BTl BN iy N

ITHE

=] R I
o . e BRIy L B . ] T T—— ) ge—
... - el = I

el MY Ty il

=l

o

Baden-Wiirttemberg



	Seite 209

