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welche Defteben in 14 Chavlotten, etwas Peterfilie , BDalilie
und wenigem Deveram , und [af fie etwas paffiren. Hernad
[eqe Die Karbonnade binein, qib Saly und Pfeffer dazu, und
laf fie fteben. Siede ecin €i hare, {chneide es gany fein, wie
auch ein weniq qefochten Schinfen und eine halbe Jitvonenfchale,
und lege alles in ein Kaftrol mit L Maff gquter Coults, einer
oberen Kaffefchale voll Bertrameifig und dem” Saft von einer
Ritcone,  Jft es Jeit jum Anvichten, fo lege die Karbonnabde
auf den NRoft, und laf fie qrilliven: [af die Bribe auffodyen,
und qib fie unter die Karbonnade. Sodann fervive fie warm jur
Tafel, und qib die ubrige Brube abgefondert Dajzu.
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N2 51. SKarbonnade von Kiechen oder jungen
Seifzen.
Die Karbonnadefitichen von Kieschen fonnen auf die nams-
liche Ave, wie die Lammsfarbonnabe jubereitet werben. Sie
find febr gqut mit einer Glasbribe,
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Ne 52.  Odyfengaumen s NRolade.

; Puse und wafdhe 12 — 14 Ochfengaumen fauber, lege fie
in eine Draife, (wie {hon ift qelebre roorden) und laf fie weid)
| werden,  Mimm fie hernad) aus der *Braife, und laf fie fale
It werden, Dann beftreiche fie mit einer feinen Sarfe, die fchon ift
befchrieben mworden, wicle fie jufammen, f{dneide fie oben und
| unten qleich, und binde fie oben und unten mit einem °Bin dfas
den, daf fie nicht von einander fahren. *Belege ein Kafteol mit
3 Pfund Sped, welcher Scheibdyenoeife gefdhnitten wird, lege
die ®aumen binein, bedede fie auch oben mit Sped, gief -
4 Maf fette Bouillon daran, fese fie auf eine Eleine Oluth, dede
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=i fic su, madye auch eine Gluth oben auf den Dedel, und lafi
= fie ftat geben. Jft es Reit yum Anvidyten, fo lege fie heraus aufeine
= Serviette, nimm den Dindfaden bherab, und ordne {ie bernad
i in die Schuffel.

Man fann fie weifi ferviven ober aud) glafiven,  ©ib eine  »
Dofchibriihe (Hachis - Sance) (wie {chon ift gelebre worden)
dbarunter, und bringe fie warm zur Lafel,

N2 53. Odfengaumen mit Kruffen,
Sind die Ochfengaumen weich, 0 wimm i€ qus dep
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