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f Braife, und {chneide 28 Hubhnerfamme daraus. Hernadh {dhneide
' von einer Jmeifreuzerfemmel eben fo viele Studden, und bade
fie in 1 Pfund Sdymaly fchon gelb. Dann gib auf die Sdui-

’ fel, in welcher du anvichten willft, ein wenig Jarfe (die {chon
bei den Cinlagen jur Suppe vorfam) und Dbeftreiche Den B0
ben camit; nach diefem ftecfe rings um die Sdylffel die Kams-
e von Brod und Gaumen, d. i, abwechfelnd eines von Brod
5ag andere von Gaumen. Stelle es fodann auf die Gluth,
und faf es angieben, damit fie fich Dalten.

Nachber fdhneide die Gaumen, welche tberbleiben, in fleine
Stiddhen, qib 2 Paar Priefe wie auch 8 Truffeln guvor ge-
fchale, gemwafdyen und flein rotrfelavtiq geldnitten, auch eine
fleine Handvoll Mordyeln dazu, madhe ein NRagoeut daraus,
und jwar mit dem Safte etner Ritrone ein wenig pifant. Gib
es Dernach, wenn es falt ift, in die Mitte binein, und wenn
es bald Reit ju Anvidyten ift, fese die Gaumen im Badofen,
baf fie durcdhaus warm verden; bedecfe fie oben mit ‘Papier,
und nimm, ebe du anvichteft, oben das Sett ab,
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N2 54, Ddfengaumen grillirt.

. MWafche und puse 14 Ochfengaumen fauben , fiede fie in
DBouillon gany weid;, {dhneide fie bernady in fchone Stude, je:

; doch eines fo groff, wie das andere, gib fte in ein Kaftrol mut
: 6 Loth Ducter, efwas feingefdhnittener Peterfilic und Salj,
He paffive fie ein wenig auf dem Teuer , und lege fie mit feinge
; | viebenem Semmelmebl {chon garnive auf den NRoft.

! it es bald Beit zur TLafel, fo fefe {ie auf Die Giluth,
- (afp fie fdhon grilliven, rangive fie auf die Sdyuffel, druce den
: Saff von einer Fitrone bartiber, und gib ibhnen unten ein we-
i nig gute Jus in die Schuffel.

) N2 55, Odfengaumen auf DHiahnerkamm 2 Are.

Fenn die Ochfengaumen (wie {chon ift gejeigt worden)

] gepust, gemafden und weidygefoteen find, fo ffed) fie mit etnem
fleinen runden Ausftecheifen aus, fchneide fie mic dem Mefjer

i ber Mitte von einandber, und nachher in der [Form eines
Hihnerfamms,  Dann fchneide eine Handvoll Champignons
flein, und gib fie in ein Kafteol mit 6 Loth frifche *Dutter ;
paffive fie, und lege die Gaumen auch dazu. Seaube 1 Kod)s
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