Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1861

No 57. Ragout-Bouquets von Schweinefleisch mit Truffeln, far
Herrschaften

urn:nbn:de:bsz:31-107234

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107234

N2 57. Ragout - Bouquetd von Sdyweinefleifd)
mit Teuffeln, fite Hevefdyaften.

Sdhneide von 3 Pfund mageren Schweinefleifd) die Daut
ab, und das Jleifch felbft wirfelartig, fhabe 3 Dfund frifchen
Spect, qib folchen su dem Fleifch, fo wie aud) Sals, ein wes
nig qeriebene Mustatennuf und etwas °Bafilie, und {chneibe
diefe qange Maffe fein jufammen. Gib dann 12 Charlotten,
etwas Deterfilic, Bertram und die Schale von einer Jitrone,

alles fein jufammengefchnitten in ein Kaftrol mit 5 Lot Dutter, RS
[af dies Finfeur auf dem Feuer ein wenig angiehen oder rofen, s
qib es dann ju der obigen Maffe, und ftofe alles im Morfer
gang fein zufammen. Hernach ftaube en wenig Mebl auf e =
Schneidbret, feqe die Maffe davauf, formire 16 Douflets in ber |

:

Grofe der Kalbsfarbonnadeftiicfe daraus, tunfe fie in 6 Loth
heifigemadhtr Dutter oder Schmaly ein, wende fte im Semmel:
mebl um, und leqe fie auf den Ko

t. 1 Stunde vor dem An-

4 B % == : - i l:l.: k s
vichten fege den Noft auf Koblen, brate die Karbonnade {chon
lanafam, wende fie ofters um, und begief fie mehrmal mit et: s
was JFetf, damit {ie ved)t {aftig merde.
Die Sauce -claire wird auf folgende Ave jubeveitet: fﬁ 2
feqe 14 Lruffel gemwafdyen u. gefchalet in ein Kafteol oder ﬂ'j
3 | y - Iy 7 % - ) : # | ol
Ttegel nebft 1 MaR rothen Wetn, 14 MaB gute BHouillon, dem ¢
nothigen Saly, 2 Jwiebel, 1 forbeerblate, 0 gange Dagelein, b

| und 0O Iﬁi‘iﬁﬁ ‘J}feﬁcrﬁjrucr, LUno 11.1'[-3 Die Lil'flﬁl‘[ eine Viertela
ftunde davin fodhen. Dann nimm fie heraus, made ven Saft
ourdh ein PHaartud), {dneive die Triffel Scheibehenweife u, lege
jie fogleid) wieder in den durchgemadyten &Eafe, qib Glas in
der Ghvofie eines Hubneveies Dazu wie aud) den Saft von jwei
Qitronen, und laf diefen Saft nebft den Triiffeln auf 14
Sdhoppen einfocdyen.  JFit e8 Jeit gum Anvidhen fo ordne Die
Roufets auf eine beliebige ©chuffel, nimm bdie Triffel aus der
Briihe hHeraus leqe fie oben auf die *Boufets , und laB aud) et-
wag von Den Saft unten bineinlqufen, den ubrigen aber gib
ﬂbgefﬂnbert Ut ”ﬂiﬂft‘[-

N2 58, Hivfchsiemer mit einer Krufte, welcher
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auch fratt NRindfleifd) qegeben wird. il
MWafdhe einen Hivfhziemer obngefabr 8 Pfo. {dhywer, (dess i
wegen nimme man aud) gewdbnlic) den binteren Jiemer daju) lege
|
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