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JN= 61. Ragout von Jehleber auf buirgerliche
2t

Haute 2 Reblebern ab lege fie in 114 Map Mild damit
fie f{chon wei} und das *Blut davon ausgezogen werde, 1. nad
einigen ©tunden lege fte in frifdhes Waljer. Gib in ein Ka-
ftrol oder Tiegel 6 ftoth Vuteer, 2 Jwiebel, 10 agelein, 10
weife Prefferforner, 1 Peterfililiewuriel und eine qelbe ‘"""Ifllw,
welche gepubt gewafdhen und Blacechenweife gefchnitten werden,
lege Dann Die iebern darvauf und gtb das ndrhige Salj LuJu.
AWenn die febern 14 Stunde gedampft baben fo gief ein Lrinfa
glaschen voll vothen Wein davan und laf fe vollends gar werden.

tege fte Dernadh Devaus auf eine Ediffel, nimm vas Fett
vont den Saft ab, gqib 1 Schopfloffelvoll Coulis und ein fleis
neg Lrinfglaschen guten Vevtramcfftg dazu, und lap die Vriibe
wobl verfodyen.  9Nan Eann aucd) enwvas vom ‘??h'-hf{i*nwi}'; pler
Geblat eines @5?]:[1'[5_.],!;‘[" an die Brube geben, fo wird e nod
viel befjer. &dhlage diefe Durd) ein t)gmt‘,uh oder Luch, gla-
fire bie Mebleber, lege fte auf die Ecdufjel und gib etwas "-3’111: )e
Daju, die ubrige aber abgefondert.
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JY= 62, Rogout von Kalbspricfen, gefvict.

2Wafdhe 10 Paar Priefe und blanchive fie im frifdyen Waf:
fer, lege fie Dernach in faltes QWaffer damit fie {chon weify blei-
ben, Dann {dmneide aus den Priefen die fafevigen Theile , fpicte
jte mit 34 Pfund Epcct vedye fein, (aff die gefpickten Pricss
hen in einer weien Braife, (die fchon mebrmals befdricben
wurve) gar werden, und mache ecine ftarfe Glasbribe wie biev
folgf

Gib in 14 MaB von angefeter Coulis 1 Eleines Glaschen
vothen oder weiBen Wein, o grof wie ein Hibnerei Glag,
vas nothige Saly, bden L:m von ‘2 Ritronen , und laffe die
Brithe qut verfochen.

3ft es Reie anjurichten fo lege die Priefe aus der Draife
auf ein fauberes Tudy damit das Fett ablaufe, bernad) nimm
3 toth ®las tn dag Kafivol oder Tiedgel mic [ $oth Krebsbut
tev damit dte ®lag {dhon roth werde, glafive die Prieschen da-

« mit, lege fte auf die Schuffel und gib etwas von der Bribe

Dinein tie ubrige aber abgefondert. Man Fann aud) Krebs:
brithe ajugeben oder eine: ven Lviffeln, aud) eine legivte nad
Delieben,
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