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bie Farfe auf diefelben fo aus, daf auf einen foviel fomme,
wie auf den andern. Deftreiche die Jarfe wieder mit ertlopf:
ten Eiern, und madhe fie {dhon mit dem Meffer gleid). Be-
(treue die Jufie oben mit Semmelmebl, lege in eine Lorten:
ofanne mit 4 Lotlh Dutter beftrichen, die Kalberfufe, bie [arfe
aber oben davauf; qieg V4 Maf Effig oder Wein auf die Lor=
cenpfanne, qib fie L Stunde vor dem Anvidyten in einen niche
aar su beiffen BDactofen, und (aff fie fchon qelb bacfen. Xege
fie auf vie Anvidyefchufjel, gib von einer Sinfeurbrube, die {chon
ift qelebrt wordn, etwas auf die Kalberfufge, die ubrige aber
abgefondert jur TLafel.

| Ne 75. Ragout vom BDirfs oder Aucrhahn.

: Rupfe und puse einen Bivf- oder Auerbabn, nimm ibhn
achirig aus, flammire ibn uber den Seuer, damit die fleinen

1 Seupfel binwegbrennen; wafde ibn fauber aus, und breffive

= ibn.  ®ib in n Kaftrol 1 Pfucd tievenfett, 3 PFo. roben

i Sdhinten, in Wirfel gefchniteen, 2 Jwiebeln, 1 PDeterfilierurs

\ sel, 1 gelbe Rube, weldye gepuse u. gewafdhen, dann die Sdhale

pon einer Ritrone, etwas Bevtram und Dafilie in fleine Stucl-
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t chen zerfchnitten, und lege Den DBivf - oder Auerbabn binein,
f falze ibn, und laf ibn auf dem Feuer gelb angeben; qlef L
r Maf Wein, foviel guten Efjig, aud) § Maf gute Schu da-
ran, nnd Luf ibn Ddarvin weicd) mwerden. Yeqe ibn dann heraus
auf ein fauberes Gefchive, und madhe eine Drube, wie bier
befchrieben mird;
; Rofte im Kaftvol mit 4 Loth beifgemadyter “Dutter einen ]
1 farfen Koch(dffel voll DMebl fchon gelb, gte Den tﬂaFff Daju, il
ﬁ in welchem der Divfhabn ifl qefotten worden, und la die Brube
| wobl verfochen. & ollte ber Saft nicht binlanglicd) fein, fo gie HE
noch 2 OMaf quee Schi daran, und madye Die sBribe durcy en b
f Daartuch in ein fauberes Gefchive.  Jft es bald Jeit jum An: gtk
; vichten, fo glafire tﬁcn_‘ﬁirrhn{m mit"1 - Eﬂtb_(*ﬂnﬁ, und gib | RS
5 etvas Drlibe auf die Schiffel, die ubrige abgejondert. |
55 Wobhlgemerfe, man fann auch den Birk- oder Auerbabn il |
: fpicen, und am ©Spiege braten. i[9
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