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Anvidhten, fo lege die Sdhlegelchen auf die Schuffel, die Kats
bonnade aufen bherum, und qib die Brube oben daruber.

N2 81. Ragouf von fletnen Noladeftuctd)en
pom 2BtIdpret.

Sdneide aus 4 Pfund mageren vohen Wilbprets vom
Sdhylegel, 34 fleine dlinne Blanfets (Blanquets) meffereuden-
bicE, flopfe fie mit einem Meffereiicken , und madye eine Farfe
vom Kalbfleifch, wie {chon ift befchrieben worden. Thue auf je-
bes Dlanfet etwa einen LOff.[ voll davon, ftreiche die Farfe aus-
einander, volle die NoladeftiicEhen {dhon jufammen, ftede unten
und oben fletne Holychen hinein, damit jie im Kochen nide
auffabren, und lege fie in cine Braife, wie {dhon ift befd)ricben
wordew.  Wenn fie fertig find, fo nimm fie heraus, fondere die
Hilychen davon, lege fie auf eine Sdhuffel, und madye die fchon
befchriebene Olivenbrube daju.

N2 82, Ralteg Enteée von Sdymeinsg - Kopf.

FBenn man einen € chroeinsfopf hat, von welden bas BDefte
und Meifte {chon genommen worden ift, fo {chneivet man das
Uebrige noc) berunter, und madyt Eleine *Blanquets daraus,
Gicg dann in eine Form etwas von fauver Sulje, laf fie falt
werden, lege von Mandeln und Piftagien Jierrathen, wie aud
von Bitronen binein, wie {hon mebrmal gefagt worden tff, giep
etrvas Sulze davauf, damit fie uber den Jierrathen geftebes lege
bie in Theile gefchnittene Filets hinein, gief wieder Sulze das
vauf, fo verfabre, bis die Fovm voll iff, und laf die Sulze ge-
ftehen.  Wenn es Jeit yum Anvichten ift, tunfe die Form in hei-
ges Waffer, (thrze die Sulze auf eine Sdyuffel , und gib fie
sur Lafel.

N2 88, Sunge Tauben ala Braise mit Krebs- Briibe.

Rupfe und puge 6 junge TLauben fauter, fenge die fleinen
Sederchen alb, nimm das Eingeweide aus, wafde fie fauber,
breffive fie gleich jungen Hubnern; f{dyneive 34 Plund Sped
in fleine Parten (flache Stide) meffervicfendict, lege auf jebde
Taube ein foldyes Stiuct, binde fie mit BVindfaden feft, made
die {dhon Defchriebene Braife, wie bei jungen Hubnern, und lege
fie binein. Wenn foldye fertig find, Oreffire (bmde) f{te auf,
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