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nimm den Sped berunter, laff von den Tauben auf einem faus
beren Ruch das Fett ablaufen, und mache die {dhon befchr ebene
Krebsbrube.

N2 84. NRagouft von Frofchen.

Slir 12 Perfonen lege 2 Sdhot Frofdye einige Seunden
in frifhes Waffer, und dann auf ein fauberes Tuch, troctne
fie Damit ab, und fchvenfe fie, das beifgt: die 2 fleinen Beins
chen ftecte in den dicfen Theil der Schlegelchen, &b dann
in ein Kaftrol su 6 Loth heifp gemachter “Butter nebft etner
qangen Bwiebel die Jrofdye binein, auch Saly und DNust aten-
blite dagu, und flaf fie 2 Stunde dimften. Stiube 1 Kodh:
(5ffel voll Mebl varauf, fchwinge fie einigemal untereinander,
damit das Medl davunter fomme, gief 3 Maf Erbfenbribe
odber Bouillon, audy ! Maf Wein, foviel Effig und die Schale
pon 1 Ritrone daran, und [af fie nod) etwas fochen, Damit
bag Mebl fich verfoche, Dann nimm bdie Frofdye aus Dder
Bribe, und lege fie in ein anderes Kaftvol mache die sBribe
durch ein Haavtuch, und gib fie wicder an die Frojdhe. Madye
eine Liaifon von 6 Cierdottern. 1 Stunde vor dem Anvicten
(af dag NRagout auf dem Feuer bheiff werden, und legire es
mit der Yaifon.
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N2 85. Kaltes Entrée pon Lauben

Brate 4 Tauben am Spiefi, fchneidbe die Druftchen bers
aus, {tofie das ubrige im Morfer vecdhe fein jufammen, und
[eqe es in ein Kaffvol. &Ednetde 2 Kreugerbrode flein i
felavtiq, bacfe fie in 32 Plund Schmaly ved)r braun, f{ofe es
ebenfalls rvecht fein, und gib es ju den jufammengeftopenen
Tauben, gief davan 1/ Maff ‘Burgunderwein und eben fovtel
Efpagnole. Sege die Maffe auf ftates Feuer, damic es ver
foche; (man muf aber beftandig mit dem Kochlofrel davin ar-
beiten, damit die Maffe niche unten anliege); fonad) {d)lage
bie ganse Maffe durch ein Haavtud) , und gib das Durchge-
{dhlagene in ein Kaftvol, dagu 1 i grop Glas, den Saft von
3 RQitvonen, febr wenig geffofenen weifen Pfeffer aud) 2 obere
Kaffefchalen voll faure Sulze und 1 Kaffefchale voll Kalbs-
ftand, weldher fchon bei den fufen Sulyen befdhricben fteht.
Benn diefes alles unter einanbder gemadht ijt, fo gief die gange
Maffe in eine Jorm, und fee e3 auf Eig, oder an einen fal:
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ten Ocf, Wird es bald Feit jum Anvidhten, fo fturse “riu
Maffe aus der Form auf die Anrichefchiffel, {chneide aus den
Briuftchen Fleine Filets (langliche "Etfu:fd;enj oder fonft mmu;e
Rerrathen, und glafive diefelben, furmd} ege fte oben auf Das
Gefturyte, und glafive e8 ebenfalls ein wenig. IMan fann aud)
atmfd}s.n bie §ilets itf[ﬁbfﬁ[}lmml}m oder frifdhe Truffeln [e:
gen, und bhernach rothes obdcr gumfi L’espiec madyen. 2Wenn
foldhes qeftanden ift, fo fted) es mit Eleinen Ausftecheifen aus,
und garnive das falte Entrée damit, wie fdon mehrmal it
befchrieben worden, und gib es jur Tafel.

Anmerfung. ’:)uq[ml;am falten Entrées fann man auch
von jungen Hithnern, oder anbevem Fleifch madyen,

2 86. Brawie Bribe (Sauce) auf burgevl 2A vt

Ju einer *Brihe jum Boveffen oder auch eingemachtem
Sleifd) aib 2 RJwiebel in dunne ‘Blatcer gefchnitten im Liegel
mit 4 Qoth Dutcer oder Fett, laf auf der Gluch die Jmwiebeln
angiehen, aib dann 1 Kodyloffel voll Mebl daju, [af fie fchon
gelb werden, qib bernach 1 Maf Sleifchfuppe und 1 Lorbeers
blatt dagu, [af die BDribe verfodyen, und faume fre genau ab;
wenn fie verfocht bat, daf fie nicht nach DMebl vied)e, o jeibe
fie burch ein Haarfiedb sum benochigten Gebraud),

V= 87. Cingemachte Kalbslunge, burgerlic.

Lafp Hie Lunge won einem ﬂl‘l.‘i}?,t‘l'l Kalb faubee gewafdyens
und mit Saly im Waffer weich , aber niche ju gelinde qefocht
falt werden, !mnml} 1-.T;num fie langlich oder wurflich fein tm
-Jm,a[ n,ib diefe Draune Brube Ln:,u, wie {chon qemeldet, aqib
ein weniq Effiq darvan, k_:r:a[] und etwas ‘Preffer, la die Yunge
weich fochen, ({freiche den weifien Faum ab ten die Yunge ju
geben pflegt, und i‘::l*.-rn:ibf etrvas Sitronenfchalen fein langlich:
will{t du die Yunge anvichten, gib die Jicvonenfdhale binging baji
bu 1 gange Jitrone, {o dricle {ie binein; wo niche, fo gie nod
1 KRaft {chale quten h”m Daju, tap die ¥unge angenehn we. de
Die Ritronenfdhalen miiffen nbu mit Der Brihe nicht vuhulun,
fonft verl even fie felbft ibren Gefchmact, und madhen die Brube
nur bitter.  Oie geneldere Are das Loreffen ju madyen, wird
ber Spetfe mebr Gefchmad und viel appetitlicheres Ausfeben
geben. €3 foftet nur ein weniq mebr Mube, nidht mebr Auf-
wand, als wenn man wie Manche pegen ,» mic Mebl en-
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