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ten Ocf, Wird es bald Feit jum Anvidhten, fo fturse “riu
Maffe aus der Form auf die Anrichefchiffel, {chneide aus den
Briuftchen Fleine Filets (langliche "Etfu:fd;enj oder fonft mmu;e
Rerrathen, und glafive diefelben, furmd} ege fte oben auf Das
Gefturyte, und glafive e8 ebenfalls ein wenig. IMan fann aud)
atmfd}s.n bie §ilets itf[ﬁbfﬁ[}lmml}m oder frifdhe Truffeln [e:
gen, und bhernach rothes obdcr gumfi L’espiec madyen. 2Wenn
foldhes qeftanden ift, fo fted) es mit Eleinen Ausftecheifen aus,
und garnive das falte Entrée damit, wie fdon mehrmal it
befchrieben worden, und gib es jur Tafel.

Anmerfung. ’:)uq[ml;am falten Entrées fann man auch
von jungen Hithnern, oder anbevem Fleifch madyen,

2 86. Brawie Bribe (Sauce) auf burgevl 2A vt

Ju einer *Brihe jum Boveffen oder auch eingemachtem
Sleifd) aib 2 RJwiebel in dunne ‘Blatcer gefchnitten im Liegel
mit 4 Qoth Dutcer oder Fett, laf auf der Gluch die Jmwiebeln
angiehen, aib dann 1 Kodyloffel voll Mebl daju, [af fie fchon
gelb werden, qib bernach 1 Maf Sleifchfuppe und 1 Lorbeers
blatt dagu, [af die BDribe verfodyen, und faume fre genau ab;
wenn fie verfocht bat, daf fie nicht nach DMebl vied)e, o jeibe
fie burch ein Haarfiedb sum benochigten Gebraud),

V= 87. Cingemachte Kalbslunge, burgerlic.

Lafp Hie Lunge won einem ﬂl‘l.‘i}?,t‘l'l Kalb faubee gewafdyens
und mit Saly im Waffer weich , aber niche ju gelinde qefocht
falt werden, !mnml} 1-.T;num fie langlich oder wurflich fein tm
-Jm,a[ n,ib diefe Draune Brube Ln:,u, wie {chon qemeldet, aqib
ein weniq Effiq darvan, k_:r:a[] und etwas ‘Preffer, la die Yunge
weich fochen, ({freiche den weifien Faum ab ten die Yunge ju
geben pflegt, und i‘::l*.-rn:ibf etrvas Sitronenfchalen fein langlich:
will{t du die Yunge anvichten, gib die Jicvonenfdhale binging baji
bu 1 gange Jitrone, {o dricle {ie binein; wo niche, fo gie nod
1 KRaft {chale quten h”m Daju, tap die ¥unge angenehn we. de
Die Ritronenfdhalen miiffen nbu mit Der Brihe nicht vuhulun,
fonft verl even fie felbft ibren Gefchmact, und madhen die Brube
nur bitter.  Oie geneldere Are das Loreffen ju madyen, wird
ber Spetfe mebr Gefchmad und viel appetitlicheres Ausfeben
geben. €3 foftet nur ein weniq mebr Mube, nidht mebr Auf-
wand, als wenn man wie Manche pegen ,» mic Mebl en-
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brenné und mit Rleifhfuppe auffillet; Saly, Prefrer, Effig,
Qitronen| dyalen und bhernad) Ddie Qunge . hineingibt und mit
auffocdhen 1aft; da fieht die “Drube niche braun nicdht wetfp aus,
oft find unappetitliche Deblbaken varin, und  fchmedt blof

nach Efjig.

Ne 88, Ralbslunae mif fein gefcymittenen Krau
teri, burgerlidy.

Shneide 2 Rmwiebel, 10 Charlotten und 1 Pfdtchen Pe-
terfilie veche fein; Die abgefottene Lunge aber 1n feine bunne
Blattchen, und [afy die flein gefdnittenen Reaueer im Liegel
mit 6 Loth frifche Dutcter oder Sdymaly auf der Gluth angiebhen.
®ib die qefdhnittene Lunge Salj, Pieffer, aucdh 1 Lorbeerblate
baju, laf |te auf einer fleinen Gluth dunften, aief bernacy Die
Rribe davan, die fdyon gelebre wurde, laB fte auffochen, gib
ein fleines Pfitchen Thymian und Bafilie daran, aud) efoas
quten €f{fig nad Belieben, wenn man fie gern (tarf fauer ober
pifant haben will. Jft die Xunge weid) gefocht, und Jeit jum
Anvichten, fo fchneide 3 Qitronenfcdhale hinein, © ucfe auch oden
Saft von 1 Jitrone hin, und richee fie an. Man fann aud) nad)-
{tebendbe Rubereitung macdhen, Rereite die Lunge, wie {dhon ge-
melbet ward, ftatt der Drubhe fraube ein wenig feines Mebl
bavan, gieff Sleifchbrube und etwas Effig darvauf, laf fie fodjen,
bernach fchlage 6 Eierdotter ein Gefdhive, und vercubre fte
mit weniq falter Sleifchjuppe ooer Waffer. Wenn dunun anvid):
ten willft, fo feibe den Eierdotter ourch ein Haarfieb daraw,
ciibre aber Dbeftdnvig, Ddamit die Briihe niche yufammen [aufey
driicfe den Saft von 1 Jitrone dagu, und vichte fie an. Diefe
At Poftet nicht mebr, als die vorige, und Ddienet Fuv Ubred)ss
(ung auf biwwgerliche Are,

N2 89. Stalvslunge auf Morcyeln 2 Art, buracrl.

Sdhneide die Lunge auf vorbemeldete Avt gefotten fein,
bodh nicht qar ju dunn, fondern wie geriebene Semmel; aud)
1 Ruwiebel, 6 Charlotien, wenig Peterfilie, eine Handvoll Sem:
melbrofame, das AWeife von 2 Eier, Saly und Preffer, mijdye
es sufamnien, und madye daraus die Torm von Morcheln |tate
ber Julle von venfelben; diefe Jorm madhe von 1etfen Ruben
over Peterfiliewyrsel, bade fie in Sdymals, dafp fie die [arbe
befommen, wie die Movcheln, lege fie alfo trodfen in Tiegel,
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