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(hrittene Peterfilie Dazugibt. Du fannft aud) ftace der gewdbne
lihen Butrer Keebsbucter nehmen, wobl and) ausgelofte Krebs-
{heife nebit Sdyeeven oder Mordyel w. Champignons dazugeben.

N= 100. Kalbsfupe mit Jwicbel.

Man nimme fir 12 Pecjonen 7 Fupe. Bei der Jubereits
ung f{dneidet man 4 Fwiebel fleingewitcrelt in ein Oefdyier, febe
5 teth Butter Daju, lapt es auf der Giut)h) dunften, gibr ferner
1 Kodhloffelooll Mebl binein und (APt es miteinander gelb wers
Den,  glepe L}u;‘;md} L 'E.]JE.IE magere Sleifhjuppe und nach G- il
fallen ein wenig guten E)jig miue | torbeerblate und Saly daju, | ai:i-, —

%
i

laBt Dann Die Bruhe vecbochen und {dipfec das [Fett davon ab.
Sind die Jupe weid) geforten fo lege man fie balb oder Stucks il
wet|e tn die Druye [aBe |ie darin etwas fod)en. BVei dem An- A
vichten gibt man eine feinge|bhnictene. Stcvonenfihale Dajit uad die |
Supe baben ibre vollfommene Zubereitung.

N2 101. Kalbsfuge mit weifcr Brube, buvgerlid,

fege 7 Supe weidhgefodye in Eleine Stnfe oder in 2 gleidye
alree geehetle in ein Geychive mic 6 ot Bucter, ausd) 12 — 14
Charlotten und Pecerfilie fein gefchnitten nebit Sals, 1 torbeers Rl
blatt dazu, laB fte auf der Gluch dunften, (taube 1 Kodyloffels |
voll feines Mebl davan, gieBe Ly MaB Sleifd)fuppe und erwas
guten €ffig dasu und laf fie fochen. Juleht legive fie mic o Siers
pottern, laB fie auf dem Feuer nod) enwas anjiehen daf fie abec
nicdhe gufammeniaufe und drvucfe eine IJicrone Dinein.

N 102, Kalbsfuge auf dem NRoft, birgerlid).

tap 12 Qhavlotten, ein Plotchen Peterfilie, etrwas Hindyen-
Fraut und Dafilie feingefdnitten im Gefchive etwas dinften, gib
die Jupe weldye weidy fein muffen in Halben Theilen nebft Saly
3u ven Krvautern und P fie nod) etwas diinften.  MNadyber be-
{treue Die KalbstuBe mit gericbener Semmelbrofame, lege fie
auf den Roft, ridye die Brihe daju, gib ein wenig Bevrram,
Peterfilie und 6 Charlotten fein gefdnitten in ein Gefdyire, giefe
4 DMaB weiBe oder braune Fleifchfuppe daju, Saly und 2 EBs
loffeleoil Kapern, dbann laf die Bride auffochen. Wenn es IJeit
i_ﬁ [telle Die Kalbsfufe auf bdie GOlueh [aB fie auf beiden Seiten
(hon grillicen, gie die Vrube auf die Sayiffel, lege diefelben
Darauf und drucke den Eafr von | Sitvone daran,
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