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Gefter AbJdynitt,

Gibofter und etwas fauern Nabm daran gethan, dann
wber in 2Bivfel gefchnittened und in Butter gebacfenes
Brod anaerichtet.

12. Braune Kartoffelfuppe. — Man laft
einige gejdhnittene gmwbeln in BVutter langfam fdon
braun werden, thut dann Fleifd)brithe tavan; Kartofs
fel, welche in Sdmite gejchnitten und gut gewajden
findb, werden dazu gethan und fo gefocht.  Unterdefjen
babt man gutes Hausbrod auf dem Noft, thut ed aud
3 den fKartoffeln, lﬁﬂr beroed vedyt weich fochen, und
jtreicht e8 bann durd) ein ©ieb, verdunnt ed mit guter
Kleifchoriibe , oder wenn man braune Brube bat ift 8
nody befler, und |0 wird fie aufgetragen.

13. Ginlauffupype. — Man vihrt 2 Loffel voll
Mebl mit falter Fleifhbrnbe (in deven Crmanglung
mit Waffer) vecht glatt an, {dhlagt et Eier dagu, und
ribrt e8 recht durdyemander, Der Teig muf fo feyn,
dbag er lauft. PWenn nun die.Fleifchbrnbe , die man
paju gerichtet bat, fievet, {o lafr man den Letg unter
beftandigem Jtubren hineinfaufen, lagt einen 2Wall auf
Fochen, richtet fic an, fivent fein ge|dynittenen Sdynitts
laud Darl'lhfr, und tl'.igr fie auf.

14. Reigfupype. — Der Neid, weldyer emigemal
gebruht fepn mug, wird in einem Oejdyive, in weldyes
man ein Studdien frifdhe Vutter und eine fehr fein
perwiegte Swiebel getban hat, etrwad gedunjier, vann
mit Fleifcdhbritbe aufgefullt und vedyt weid) gefodht. €8
Fann audy Srergelb davan gethan werdern,

15. Gerdftete Suypype. — Man laft Butter heif

yerden, voftet dann o viel Mehl {chon hellbraun darin,
dbaf bie Brabe nicht wafjerig wird ; nun wird fie leicht

gefalzen und iemlich lang gefod)t, dann beim Anridyten
etwag famern NRabm und Eiergelb, weldped aber fehr
qut verrubre fepn muf, bdavan géthan, -dann iber
in Wirfel gefchnictenes und in Butter gebacfenesd Brod
angevictet,

16. Krebsfuppe. — Auf 8 Perjonen mmmt man
25 Suppentrebfe, wafdt fie {auber, fiedet fie dann in
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