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Criter ﬂlbffﬁnitt.

19. Wurzelfuppe. — E3 werden gelbe Riiben,
Gellerie, weife Ruben, Peterfile, Schwarywurgeln, ein
Paar Kartoffelfhnits mit Fleifchbrithe , worin man ein
Studdyent frijdie Butter thut, redyt weidh gefodyt, dann
burdy ein Haarfied gefivichen, in ein Gefchirr gethan,
mit brauner Fleifchbrube angefullt, nur einen Iall
auffodyen laffen, dann nber gerdftete Brodichuitten an-
gertchtet, ehwas Sdynittlaud) daviber gefireut und auf-
getragen,

20, Oefullte Worfingfuppe. — Man britht
jdyone Worfingblatter, doch nidht ju weidy, (A6t fie in
einem Durdyjchlag gut abtroyfen, trocnet fie nody auf
eimemt Tudh,  Nun wird folgende Fille gemadyt: Pe-
terfilie und Bwicbeln werden fehr fein wvermiegt, in
etwad Butter gut geditnfiet, dann vom Feuer gethan,
etwas febr fein vermwiegtes Kalbfleifdy, etwas geriebenes
Drod dazu gethan, mit Cier eine Farfe gemadht, die
nicht gertauft, Dbige Vldatter werden nun breit auss
einander gelegt, auf jeded Blatt ein Eleiner Loffel voll
%arﬁﬁ gethan und jwlammengerollt: iff man damit fers
tig, 10 werden die Witrjte tn ein breited Gefdyivr ges
than, wovein man Butter thuf, und in einem Defelein
oder auf dem Heerd gany langfam gebacfen; wabrend
vem Bacfenr muiffen fie einmal wmgewendet werden.
Wan muf aber nicht wiel Butter nebmen, weil fic
jortft ju feft wirden. Beim Anvidhten werden fie nun
i gute braune Fleifcdhbrithe, oder in weiffe Fleifchbritbe,
worin etwad Sdit ijt, gelegt und aufgetragon.  Andy
fann man nody Griest(Ochen dagu thun,

21. Artifdyocenfuppe. — Mebrere ‘Artifchocten
focht man, nadydent fie fauber gewafdyen find, in leidht
gejalzenem 2Waffer weidy, [aft fie wieder falt werdemn,
sieht nlle Biatter heraus, fdjabt alled Markidhte davon.
Cin Stuctdhen frifche Butter wird aufd Feuer gethan,
etwas Wehl bdavin einigemal umgeriihrt, bdann bdad
Wart ber Artifdofen daju gethan, umgerithre und
Slefhbrihe daran gefdpittet und fo eine Weile langs
jam gefod)t, dann Giergetb und fauern Rabm daran
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