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12 Criter AbTchnitt,

eirt, unb rubrt beftandig darin, bid fich der Teig vom
@Efd}tn ablodt. Man I&{F;t (hn nun falt werden, ver.
dinut ibn mit nody wei Giern, thut ibn ?Dﬁt[ﬂﬂ![mﬁf

i fiedende Fleifchbriibe; fobald fie in die Hobe ficigen,

jind fie fertig.
ven Lijdy giebt,

42, Butterfivfe. — /4 Pfo. Vutter wird mit 2
gangen Giern vedyt {chahmig gevithrt, 2 Loffel Yoll feined
Webl darunter gftbnn ein biddien Salz; dann mit
einem Loffel in ﬁEbﬂll"E Sleifchbritbe .ﬁif&ﬁe gemacdhf,
und beinah '/, Stunde gefocht.

43. Saure Rahmiloge. — Man madt '/
€doppen fauren Rabm fiedend, ribrt ungefdbhy 3 Eufs
fel voll Mebl binein, rubrt davin bid der Teig gany
troden wird, jtellt lbn vom Feuer, wenn er bald falt
fiﬂf mit 2 gangen @ier verdinnt; dann wie Obige ges
Difern.

44. Yeberflofe. — /4 Pfo. Kalbdleber wird ges
bautelt und alled Adrige davon getbany dann mit et
wad Iwiebeln , Peterfilie und ein wenig Majoran febr
fein gebacft, 3 Vofh Butter werden mit 2 gangen Siern
abgernbrt, dbas Gebacfte daju gethan, nebft 2 Loffel voll
geriebenenmt 2Weidbrod und ein fleiner Loffel woll Mebl
und etwasd Galy, und dbann nody gine Jeitlang red)t
gut geruhrt bann in Fleijchbrirhe gefocht,

45. FleifdhElopge. — Man verwiegt /4 Dfund
Kalbfletfchy mit 2 Loth Nievenfett febr fein, falzt e
ein wenig, thut ein in Wafjer eingeweidhted und wies
per febr feft . ausgedriicfted Screugerbrod dazu, {dlagt
ein Gt davan, madyt ed recht gqut unfereinander, und
formivt mit der Hand, auf die man ein wenig Wiebl
nimmt, runde Kugeldhen barausd, und fiedet fie in Fler|dys
briube oder nur in Salzwafjer.

46, Mavfflofe. — Y4 Pfo. Rindermart [Gft man
sergebent, feibt e8 burdy, dbamit fein Veindjen davin
bleibt; vihrt e8 dann mit 3 Ciergelb ab, faljt es,
thut gwei gute Loffel voll Mehl davunter, dad Eiweid
wird ju Sdniee gefdhlagen, vedht gut darunter gevubrt,

€5 ift gut, wenn man fie gleidy auf
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