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gefocht und Falt werbent [affen,  Unterdeffent dampft
man verwiegte Peferfile und Jwiebeln in frijder Buts
ter , wendet die Palt gewordenen Ralbsmildiling darin
wm 3 wemt dag Feft dann -geftebt, 10 werdeg fie in
Giern und geriebenem Vrod umgefehrt und gebacfen,

114, Gebadnesd Kalbshirn., — IMan fiedet dasd
Hirn in Fleijdhbriubhe, [agt ed ved)t Falt werdgn, und
madjt - ed in beliebige Stucfe, weldje man in etnefSfalten
Butterjauce , die aber dick leyn muf, ummwendet, “Oauit
in Ciern und Brod umgefebrt werden fie wie die Kalbs=
milchling gebacen.

115. Hivnfudlein. — E3 wird ein Teig gemadyt
port 8 Loth Weebl, 4 Yoth Butter , ein wenig Shalz,
die Butter und das Wiebl gut mit einander verrreben,

Dann mit Waijer angemadyt, daf man thn Wiefferriut-

ven Dick audwellerr fanu; ed werden nun in der Groge
eined Trinfglajed Blattchen daraus gefdynitten, 3 Cis
weiff werben vecht jieif ju Schnee gejdilagen; auf jedes
Blactcdhen wird ein LOffel voll Schnee gethan, in bdie
Yitte ‘eine Juf grof abgefottened Kalbdbhirn, ein wes
nig i den ©chnee gedruckt, damit ed fich beffer balt,
dann in Butter rvecht fdyon gelb gebacfenn, und gleid
aufgetragen,

116, Hirnjdhnitten. — Man nimmt ungefabr
o Yoth Butter, rubret fie ab, thut dann ein gehautelies,
gejottenes, und wieder erfalteted Kalbshirn daju, ribre
ed mit einander etme gure Jeif, damit fidh Beided qut
vermijcht, thut Saly, Wustatnuf, verwiegte Peteriilie,
und etwas Brofamen darvunter, rubrt alled mit einem
Ciweif nody vedyt gut untereinander, fiveicht e8 auf
Brodjchnitterr, und backt fie tn Butter. s

117, Kalbscofelett. — Die Nippenr werden

etngeln jerichnitten, dad Fleijdy am Beinchen bherunter

gegogen, alled SHautige und Jabe davon gethban, und
in eine gute Form gebradyt. Sie werden nun bebhuts
fam mit einem Wefferricfen etwasd gefloyft, mit feinem
Oaly beftrent, und fo eine Jeit liegen Felaffen; ebe
man e braudyt, werden fie in gut verrihrien Eievn
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