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andgewellt, .und wieder fo jufammen geidlagen, dann
im Kiblen bid jum Gebraud) ficben gelajjen. I
man ibn nun brauchen, fo wird er nac Belieben aus:
gewellt, und Torten oder ‘Pafieten daraus gemadt.
FRabrend dem jedesmaligen Ausdwellen ded Teiges mug
man fo wenig Mebhl, ald Tmmer moghdy 1ff, nehmen,
weil fonft der Teig tm Backen weniger aufgebt; aud
muf man nie uber den Teig hinaud weken, viel roents
ger dem Teig won eimer auf die andere Ocite wendei.

131, Andever BVldatterteig. — /4 Dfo. Dutter
wivd auf obige Art ubeveitet, aber nur ju einem
[angen Kuchen ausgewellt. 2/, Pfo Mebt, wre jdyon
befannt, wird ebenfalld in eine Sdhufjel gethan , mit
ein bidchen Sals, ein flein wenig von dem /; PID.
Butter, und ein Loffet volf fauren Jiahm, uis Waffer
su einem [leichte® Judelteig gemacht, wie Der worjers
gebende gearbeitet, dann ruben laffenr; uber eine Seit
wird er m Ddie Lange audgemwellt, daf er vom Dder
Srofe der Lutter iff, doch muf er um ganjen e
fang fingersbreit grofer ausgewellt jeyn, alé die BHut-
ter. Die Vutter, welche qut abgetvoctnet jepn mup,
wird nun auf den Teig gelegt, Dder Leig wird dann
der Udnge nach jufammengerollt, wieder eine Jeit |0
liegen laffen, dann den ZTeig der Launge nady auf dasd
Brett gelegt, und mwicder o in die Linge gewellt,
wieder etwad vuben laffen, und fo macdt man e 5
mal.

132, Blatterteig auf nody anore ArL. -
Ron einem PFd. Mebl, etwad Sal;, wivd mit Wafjer
ein recht [eichter Teig gemadht , wie der obige; nur
nicht fo [ang gearbeitet, dann audgewellt; ein gut
audgewafdienes Pfo. Butter wivd gleich nberall darauj
berumaefivichen, der Teig wie der fpanifche Biatterreig
sufammen  gefchlagen, und fo 3 mal werfabren, wo
man ibn aber jededmal etwasd ruben [agt; dann fann
er nacdh Gutdiunfen verbraudyt werden,

133. ®eriebener Butterteig. — /4 Pfo. But
ter , 24 Dfd. Mehl, wird mit einander gevicben hie
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