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Paftetert, 33

Halfte Fard belegt, gut sufammen gebructt, uud mit
Syectfcheiben belegt, der Decfel bariiber gemady, gus
audgesiert, und in der IMitte eine Oeffnung  gelafjen,
mit & beftrichen, und nur gang langjam gebaden.
TRenn man bemerft, daf fie focht, fo ijt fie fertig.

162, Kalte Feldbbubnerpafiete, gefoedt, mit
Brod. — 8 Kreuzerbrod werden abgerreben, daf
Meife in Hald Wein und Wafjer eingeweidht; vou
einem Haring werden' die befien Stuce genommen,
fein verwiegt. Die Fefohubuer, weldye ganz*jung leyn
follenr, werden in fleine Stide gefdhnitten, @ttﬂrnnrn]nft
bariiber gegoffen. Dad Brod wiurd nun wieder gut
ausgedriift, fo fein wie moglidy mit 2 Eiern verar-
beitet, ctwad fauve Suly dbaju, wieder gut 'urrruhrr,
etad Saly, verwiegten Haring und 2 Eloffer volf
fappern gut durdyeinander gemadyt. €in efwas tefer
Model wird mit Butter audgefiricdhen , der Bobden bdeps
felben rvecht sterlich mit in Scheiben gefdynittenen Trufs
feln audgelegt, von der Maffe den dritten Lheil hinetn
gethan, Truffel in Stude gefchnitten davauf gelegt,
die Halffe von bden 3 daju gevidyteten Feldbubnern
darauf, ein wenig Safj dariber, dann wieder Fars
und Trnffel, dann die jweite Halfte der Feldbubner,
bann mit der lepten Fard bedect, Der Wiodel rird
auy ur Halfte in fochended Waffer geftellt und {0 17/
Stunde gefodht, dann auf eine Platee gfih‘n:g,_trfnlt
werden laffens ofterd faure Gelee baruber gelcuttet,
bid fie balben Finger dict davon uberzogen iff, dany
noch mit fein gebacfter Gelee ein Krang darum gemacht,
mit Peterfilie audgeziert,

163. Kalte Hafjenpafiete. — Ju einer grofere
Paftete fhneidet man dasd Fleifch von einem gebeijter
Hafen in lange Riemen, ebenfo von 2 Pfo. Kalbfletich,
welched audy einen Tag in der Veiy gelegen und ohne
Knochen fepn mufy bdesgleichen. fchueidet man lange
Streifen von 7/, Bfv. guten nicht fehy fetten geraudjerien
Spect.  Man verwiegt viel Sdhaloften, Peterfilie e
a8 Lorbeerblatier; vermifcht ¢8 mit Saly und geiones
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