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208. Lapperdan mit weilser Sauce
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Sunfter Abfdhynitt.
fivetdht eine Form iemlich mit Butter, (fveut fie mit 0a
Brod, thut eine Lage Kartoffeln darein, Salz und ein -
wentg Smwiebeln und Peterfilie , beived fein ver- te!
wiegt, Ddaneben, dann ecine Lage gefochten Stocfifdy, s
frifche Butter bdariber, damn wicder Kartoffeln und fe
Gemid, und fo wird fortgefabren, bid ed fertiq ifi; A
pie oberfte Lage muf Kartoffeln feyn; nun wird frifde .
Butter davauf gethan und geriebenes BVrod , im Ofen a3
fdhon gelb gebacfen, und dann auf die Platte geftiirst, w
und gleich ferviert. | al
208. Lapyperban mit weifer Sauce. — Der

Yapperdban muf wenigftend jwei Tage in frijdem Waf:
fer oder auch in Mildy und Waffer gewaffert werden,
panm wird er, wie der Stockiifdy, gefocht. Sur Sauce
nimmt man frijche Butter, etwas Mebl, fdittet fri:
fched Waffer daran, [aft e3 fodyen mit Salz, ribre
bann, indem man es vom Feuer nimmt, Eiergelb und
Citronenfaft davan, audy ein wenig Pfeffer. Der Fijdh
wird nun redyt trocfen auf die Platte gethan, die Sauce
daruber angerichtet , und aufgetragen.

209, Laypperdban mit Srbfen, — Man focht
burre Grbfen im Waffer redit weich, treibt fie durch
ein Daarfich; thut in ein Kafferoll frifche Butter,
bampft 3immlich fein verwiegte Jwiebeln darin, thut
die durdhgetviebenen Grbfen daju, verdiinnertd mit
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fehuittet wahrend diefer Seit mehreremal frifched Waffer -2

Sleifchbribe, falzt ed gehorig. Der Lapyerdan, weldjer
geborig gewaffert, und wie ver Stocffijch gefocht wors J
| .oen, aber nicht gevftuctelt, wird, wenn .die @rbfen auf E
g ver Platte angeridhtet find, dbavauf gelegt, und mit \

) (1 Butter, yworiin man fleine Brodbrocfeln backt, abaefdymelzt,
¥ und nody mit fein verwiegter Peterfilie befivent, dbann® E
g% SR aufgetragen, !
4 lI | 210. Lapyperdban mit Butterfauce. — Der :
gt ‘{ Lapperdan wird, wenn ev gefodht iff, mit einer guten {
R i fBurrfrmt:cE: }L:ruirr. : R ;
i | 211, Haring zu !Jj[‘ﬂfll‘ll_.—-g.}fi'lﬂi'll"ﬂﬂlfri bie Has E
r!'ﬁ ringe, wenn ed die Ieit exfaubt, 10 bid 12 Srunden, 5}
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