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weniq Peterfilfe und emnern guten Lheil Majoran, nimme
0 Qoth Butter , dunfiet emen Qnﬁf[ﬁqul Mehl darim,
thut das BVerwiegte dazu, {chuttet -‘g;[eﬂ_d}brﬂhi: _hnmu,
ein weniq Pfeffer, thut dann bie Schynecten davein, und
(GGt €8 noc) mit eimander cine gufe Bierrelftunde 10z
chen, vidytet fie dann an, uno rraat fie auf.

993. ©dynecfen mit falter Gierfauce.— Die
Schnecten werden gang fo wie Ddie Obigen bebandeli,
sann wird dicfe Gierfauce dariber angevichtet. Su 50
Sdnecten nimmt man 5 bavtgelotiene Eiergelb, Druct
fie burch ein Haarfieb, thut s in ein Gefchivy, und
ibrt e8 mit Oel fchon 3art an, thut fein verwiegte Pe-
terfilie, ©aly, Pfeffer dagu, uUnd madht 8 !uiE_f;Euig
at einer fchdonen Sauce an, gieft fie uber die Scynes
cfen, dann f{ind fie ferfig,

094, Gefiillte Shnecden. — Wenn bie Sdynes
cfen gefocht find, werden fie aud den Hausdyen genoms:
mien und gepuist. Die Hauddhen werden ebenfall8 febr
gut und vein gepupt. 3u 100 Sdynecfert rubret man ein
balbed Pid. gute, frifche Butter recht fc[}ﬁ.umtg", thut
Saly, Pfeffer, Jugwer, Sdhalotten, Gitvonenjdyalen,
Kappern, Sardellen, alled fein verwiegt, darunter, auc
9 Hande voll gevieben Brod, ribrt nodhymald alles, big
bie Butter wieder gany fchaumig iff. Jun thut man
jeded, jebr qut gefrocitele, Haudchen ener Hajelnup
grof won der gerubrien Maffe, dann ein C?L‘l}ilt‘i‘f Dars
auf, und mit der Mafje gan3 angefillt, Sind nun alle
fo gefiillr, fo ftellt man jic in ein Gefdyirr, und badt
fie '/, Stunde im Dfen, vichtet fie dann jammb oen
Hauddyen {chon auf die Platte an, und gibt fie auf den
Zifchy.

095 RKrebdbutter. — Man wafdht 50 Krebje vedyt
gut, thut fie mit {iedenoem Waffer uber dad Feuer,
und fodht fieetwa eine Bierrelftunde, wo fie fodann fchou
roth fepn werden, [egt fie dann gleidy aus dem Sud

in falted Waffer, [aft fie eine fleine Beile darin lies

gen, thut fie beraus, wenn fie gut abgelaufen find, jo
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bricht man dic Sdywange hevaus. Die Sdyalent weroen
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76 Sedydter Abfchnitt,

nodh ein wenig getrodet in einem nicht febr Heigen
Dfen, dann in einem Morfer mit einem BViertelpfund
Butter recht fein gefiofen. Nun wird in ein Kafferoll
ein Bievtelplund frifdhe Butter gethan, wenn fie jergans
gen i, dad Geftofene baju, und auf dem Feuer , wels
ched nicht ftarf fepn darf, immer gerinbre, bis die Butter
eine {chone rothe Farbe angemommen bhat; dann wird
Sleifdbrithe oder audy nur Waffer daran gefchiittet, und
fo eine 3eitlang gefocht, dann durdy eine Serviette in
talted Waffer, weldied man in eine Sdniffel thut, ges

preft, wemn die Krebsbutter geftanven ift, fo fann fie
verbraudyt werden,

220. Sarbdellenbutter. — Man nimmt 2/, Pfo.
Garbellen, fioft fie in einem Movfer mit 2, Pfd. But-
ter recht fein, wenn man etwas $Haring bat, ift e8 nody
befler, dann [aft man von den Sardellen weg; wenn
ed nun fein geftofen ift, fo dridt man e durdy ein
Haarfieb, und gebraudit nach Belicben davon.

227, Snoblaucdhbutter. — Man verwiegt 56id 6
gut gefchallte Knoblaudy redyt fein, drickt fie  durd
eint Haarfieb, und vermifdht fie redt gut mir '/, Dfd. fris
Idjifl‘ ?J:}urrer, imdem man die VButter mit dem SKnoblaud
mit einem holernen Loffel ftart verfncttet, aucdy mug
man einen holzernen Loffel jum Durchdriicten im Haars
ficb nebmen, h

VI Berjhiedene Ragouts.

228. Hubndyen mit Krebdfauce.— Die jungen
Hubnchen werden fauber gepust und gewafdhen, dbann qut
orefjirt, mit ein wenig ©ypect umbunden, tnwendig efs
wad frijde Butter, Saly und eine mit Nelfen beftecte
Iwicbel gethan, dann in einem Gefdyivr mit gelben
Ruben, Opedt, Zwicbeln, Sals, Butter und etwas Wafs
fer nber ein nidyt ftarfed Feuer gefest, und o unge:
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