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185. Hecht zu durren Gemuse
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183. Hedit auf dbem Roji. — Wan nmmt den
jauber gepupiten  Hedht, trocnet ihn gut ab, madyt
auf beiden Seiten  Cinfchnitte w1t denjelben , Dbejiveut
ibn mit Pfeffer und Saly» [aft ibn eine Wetle jo
lieqgen.  Nun wird ein NRoft auf Koblen gefesst, der
Hedyt in Butter umgewendet, ein Paprer auf den Jioft
gethan, der Hecht darauf gelegt und fo gang langlam
gebraten; wabrend deffen oftex mic gutem Krautereffig
begofjen, dann gleid) aufgetragen.

184, Hedpt mit Meerrvetig, — Der Hecht wird,
nacdhdem ex gereinigt iff , in ©tucfe gefdynitten, und
gefalzen, dann eine €tunbde fieben laffenn, dann -muit
einem Tudy fauber abgepust, in Pebl, fodaun in Sier,
pann erft in gericbenem BVyrod mmgewendet und o in
Butter qebacfen. Nun fodit man etwad Peerretig *mit
einem GStiddyen Butter, worein etwad Mebl gefncttet
ift, mit ein weniq Sucfer, Waffer und etwas Clfig,
thut dann den Meerretig auf bdie ‘Platte und oven
gebratenen Hedht darauf, und fragt es auf.

185. Hedht zu dirren Gemujen.— Der Hedvt
wird ebenfalld gut gerveinigt, dann mit Ealy und et
wad Salpeter, Knoblaudy und Pleffer eingebeifst, dann
mebhréve: Tage fo feben laffen, jedoch mup er taglid
umgewendet werben ; wenn man ibn fodit wird er jus
erft abgewafdyen, dann u BVohnen oder XYinfen und
Grbfen gegeben. Der Hedyt wird aber blof im LWaj:
fer abgefodyt.

186. Hedyt nit eigener Sauce, — Wenn der
$Hedyt audgenommen und gut gewajcdyen 1jE, wird er
fauber abgetrocfnet und in Stucde gefdhnitten.  Cin
flaches -Gefdyive wird mit Butter befivichen, mik jein
permiegten Sardellen bejfirent, und Dbdie Fifdyiucte
neben einanber darauf gelegt, damn die Stuckden uut
Butter ftarf beftrichen, ein gany flein wenig Saly dars
jber, dann wieder Sarbdellen, und {0 auf gany jdywvas
chem Feuer qut jugedectt */, Stunbde gefocht, wabhrend
peflen muf man aber bdbad Gejdyirr einigemal vom
Seuwer nehmen und den-Fifdy, ohne ihn aunfyudecken, n
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