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04 Geditster Abfdymitt,
i GSals darfibergegoffen, bdanim bie andere Farfe darvauf bref
i { 3 O cdheibent und ein 1 a
e gefirichen, etwad gang dinne Syect|d |

! mit Butter befiricdhenes Papier darnber gelegt, ur alle
f einem nidit febr Heigen Ofen gebaden. Jur Sauce i
verwiegt man einige Sdjalotten febr fein, fod)t e8 bt‘ffg
e mit cinem Glad guten Wein Ffury ein, giept dann | )
. braune Fleifchbribe oder Sdyt baratt, Iﬁ'ﬁt _Eﬁ nod | bent
o ein wenig auffochen, vidjtet bie Sauce tn eme (;‘:_Bau; | fini
' % cicre an, undb gibt fie mit der Platte” auf den Liich. in
| 262. Tauben mit brnunfr@nucc.—“i[}?nztt[}tl_t (ot
Butter in ein Kafferoll, die Lauben, weldje gut gereis | B
y {:"f-i.; nigt und in 4 Theile gefdynitten ﬁnb, binein, dazu eine " 11131
4 mit Nelfen beftectte Jmwiebel, 3 bid 4 Schalotten, Jrwies il
o9 belrt und ein Knoblaudyzinfe,2 Loffel voll Mehlwerden, | in
! wenn e8 4 Tauben find, dariber gefiveut, wobl juges Sh
8 pectt, Ofter umgefchiittelt. Wenn dasd Mehl fd]rﬂn braum | e
8 ift, fo wird 1/ Bouteille Wein davan gefdyttet, ein T
| [ palber & dyopyen Fleifchbrape, cin Barfdyel Peterjilie, 1 unt
Qorbeerblatt, qut sugedectt, alles fodhen [affen. Beim ; !
nvichten fann man, wenn wan will, dag Taubenblut 18 oo,
aur ©auce nehmen, aber damit nicht mehr fodjen, weil 1_ g
¢ {onft gevinnt. 4 vol
263. Caillivrfe Lauben — Den Laubent ywerbden, bir
wenn fie vedht fauber ausgenomtmen und gewubt find, 342
bie Fige ind Nebentheil geftectt , dann der Lange nady b
| in 2 Theile gefchnitten, jeden Theil auf der redyten me
e Geite mit einem Mefjer etwas breit geflopft, mit Salyund | 1o,
¢ [.’ eitt wenig Pfeffer befiveut, und fo eine Beitlang lies 2o
il - “gen gelaffen.  Unterdeffen damypft man veriiegte Pes foc
R terfilic und ©Sdjaloften n emem guren Stud Dutter, L get
bie Tauben werden darvi umgewendet und ein Paar |
Minuten auf dent Fewer geddmypft, nuy daf fie jeif e
werben, dann wieder in dem-Butter umgewender, dann &
in gevicbenen Brod und auf dem NRoff muy [angfam e
1k vecht fdhdr gelb gemadyt. Nin verwiegt man S e
]ﬂ'{ {otten, Peterfilie, @ﬁgmgon, %)Elltperm;l[ 11111‘5 Kappern e
8 L gedht fein mit Davtgejottenem Gigelb , 1m %uﬁr[er reE;t S

Ol savt gejiofen, dann durd) das Haavfieb gefvicben. Jft |
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Berfdyiedenz Ragouts.

vic aefdieben, fo wird e8 mit Effig und Vel und ete e
was Senf, Saly und ein wenig *Prefrer angemacdyt, R
alled mit einanber fehr gut wverviihrt, die Lauben auf
eine Vlatte fehon angevichter, und die Sauce n e

; hefonderes Oejdyirr.
l 964. GSalmi von TLauben — Die Tauben ere
b | dert, wenn fie in Butter und Sypect halb ausgebraten
-*r find, auf die Geite gethan und f_rfﬁ[tfn Iﬂurp, vann

in Viertel gefchnitten. Man verwiegt Peterfilie, Seyas |
: [ottenn und Gitronenfhalen vecht fein, dinjiet ed .
: Butter, thut Mehl darviber, fullt e mit balb Wein |
: und balb Fleifchbriibe an. Die balb gebratene Leber
d wird fein jerdrictt, mit efwad Wein durdhpalfivt und
; in die Sauce gethan, die Tauben werben nun i dev
: Sauce ausaefocht » die Bratenbrithe dazu getham, und
! wenn man will ein@offel voll Provencerol, dani Wd |
! ed uber in Butter gebacdene Brodidynitten angeridies i Hj
L und aufgetragenm, - B
: 265. Kricaffe von Tauben. — 3 Tauben wers \i 1
; benr, nachdem fie qepuit find, nuﬁgnmm_nlenr IHLD i1
I 4 Theile gefdhnitten; dann wird Dutter in F[Hﬁj‘:ﬂn‘fi i

voll gethan, fein gebacfre Schalotten daju, die Laubern i s
/ binefn, und vecht oft wmgerittelt, dann freut man RN
’ ein Loffel voll Mebl dariiber, und fdyittet gute Fleifchs il
| brithe daram, thut den ©aft einer Gifrone und e
- wenig Saly dagu, [ft fie (o Langfam fodhen und nimmé
B | noch mebrere qut gewafchenie ovdieln daju. Wenn
: die Tauben weid) find, und die Sauce audy gut ges
& | Fodyt ift, fo wird fie mit 2 Gigelb abgesogen und aus
’ © geridytet, dann gleidh 'aufgetragen.
EI{: _ 266 Sunge Gand mit Iwiebeln — Die Gans
y wird gfit geveinigt, mit magevem Spect, gelben Rutber,
i Saly und etwad Dfeffer weid) gedampft, dann dasg
e Sett abgefdyittet, ein guter Loffel woll Mebl in dem i
:; (SJFid}irr, Wworin Fﬁff ®ans ift, gut anjiehen ln[[m, ba
Y mit brauner Fleijdhbrnhe aufgefullt, daf ed eine leidyie 4

4

Sauce wird, dic man einigemal auffodhen [agE, Oang
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