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1.1 BADISCHE

Berfdyiedete RHagouts, 97

balber Loffel voll Mebl darunter gethban, Salz und dasd
1 Sdynee gefdylagene Giweif darunter gejogen, alss
dann ein flached Bledh mit einem Rand mit Butter gut
audgefivichen, mit Brod befirent, in die Wiitte deffelben
ein ®efdhivy geftellt, die Mafje darunter gefchuttet und
fo. (angfam gebackert. BVeim Anricditenr das Oefchirr aus
ber Mitte gethan, ven Rand von Kartoffeln auf enre
Platte gelegt. Die Sauce wird mit Ereraelb und ef-
wad faurem Nabm oder Citronenfaft abgezogen , und
dann mit fammt dem Fleifch in die leere IMitte ded Nans
bes angerichtet und aufgetragen,

260. Turban von Gefliigel. — Man mmmt
einen balbgewadifennen Habn oder Hubn, pust dafjelbe
gut, fcyneidet die Brujt {chon von den Knodent ab, und
thut e8 bei Seite, daf nbrige Fleild) am gangen Kor-
per wird abgemadyt, von allen Fafern befredt, und
fammt Dder Leber und einem ‘Pfund gutem Stalbfleijch,
welches ebenfalld von allen Fafern befreit feyn mug,
vedyt fein gebactt, von 2 Kreugerbrod wird die E‘ihnbe"‘ab:
gericben, daun bad Brod in Waffer eingeweid)t, iun
viibre wdan mit 2 Giern /4 Pfo. Butter ab, thut das
Brod, weldyes gut ausgedrviictt jeyn muf, dagy, o wie
aucy dbad gebackre Fleifdy, etwad Oalg, rvubre ¢d febr
gut untereinander , befreicht eine Fovm mit Butter,
fireut fie mit Brod, fesit in die WMitte emn hobes @E#
fchive oder {chneidet von Sdywarzbrod ein Stud peraus,
baf eine Viertelelle hoch und in ber Dice wie eine
Chamypagner-Bouteille ift, thut es dann in die ﬂﬂgrn‘:
bed Gefchiryd, unbd {chuttet die Farje haruln, fireicht
¢d fo siemlich gegent dem Borbe herauf, daf ¢6 efwas
{chief wird, ftellt die Form in fﬂc{}c:}bcé ?.Bnﬁfr,. und
focit e8 fo fange, bid die Maffe fieif iff, flurgt fie bann
auf eint fladyes Bled), umidhlingt fie n Gejtalt emned
Turbans mit Junge, Chamypignond, Tenffeln, Die Bruji
vort den Hithnern wird {chdn gefpickt, in tiemen ge-
idhnitten, und audy abwechielud auf den LTurban gelegt,
Bebectt e8 mit einem in Vutter ftarf befivicdhenen Papier,
ftellt ¢8 in einen nicht su heipen Dfen, und lafe €d
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Geddter Abfdynrte.

'/, Gtunbe dari; dani wird e8 auf eine
Platte angerichiet, baf Brod aud der sMiitte [1-:*1‘n11§p.m
5 eine Champigionsjauce ober von Truffel

nonimen, M ) | b *
pavein getban und aufgetragel. Gpe der Turban mit

seit werichiedencn Sadien belegt wird, mup man ihn
~qleidy mit serrufriem G befiveichen, damit dag davauf
Geleqte gut baltet. |
270. FTurban vont Has, — Man jdnervet POt
pem Riemer ded Hajen auf beiven Seiten dad sleilch
ber Qange nady ab, hautet es fehr vobl ab, jdmnervet
o3 in  Bierteldcllen [ange und balb Finger Dide
Stice, foictt fie redyt fchou. Jtum nird ein Sdylegel
vom Had wvon aller Haut befreit, und was nod) am
Sicnwf geblicben ift, fauber perunter gemadht, mit fammt
1/, Piv. Sped vecht fein gebactt, 2 abgeviebenme freus
serbrod in LWaffer eingeweicht , ,und wieder gl auége:
sriicft, alled sufammen i eine Sdynfel gethan, Sal,
etivad Nfeffer, 2 Eier miid ein eoffel fauren Rahm dare
unter gevubrt, und febr gut veravbeitet. Ein %Ifmf{}r mit
cinem {chy 1edern Randbe wird mit Butter b_c][rui}':}t
und mit Brod beftveut, in bre Aiitte befjelbesr, wie
fchon geseigt, Brod getham, Die Farfe darum g,ﬂdjun
tet, bie gelpiciten Hafenfhice barauf gelegt, {o daf ed
oinemt Turban abnlich wird, €in mit Butter befirices
ned Papier wird ebenfalld bavuber geiegt, vanit it H-
aem Sfent langfam gebacten. Die Knochen von dem Hasd
werbent in Eleine Sticfe serbauen, in ein Gefchirr gethan
mit Syect, Butter , gelben Riben, ein halbed Lorbeer
blatt und ein Glad Fleifdjbribe sugefest, aud) eine mit
RNelfen beftectte Swicbel; dief [aft man nun auf dem
Feuer fdyon braun pamyfent, fchuttet dann bad Fett ab,
freut ein Loffel woll Mebl dariber, {chuttelt s yecht
purcheinanber , thut dann 4 Schoppen LWein U ehent
fo wiel Fleifdbrube davan, auch ein Sdmnig Sitronen,
[afit ¢8 '/, ©tunde nur [angfam mit emmanoer fodyerr,
santt wird die Sauce durdy ein Sieh paffivt und m
ein Fleinered Gefchivy getban bid jum E}Inrid}t:cn vedt
warm evbalten, Wenn ¢8 Jeit gum Anvichten iff, wird
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